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Поставка комплектующих производителям алкогольной продукции
129272, г. Москва, ул. Трифоновская, д. 47.

Тел./факс (495) 223-94-34, 684-02-13, 684-02-16 

E-mail: anna@unicork.ru     www.unicork.ru

Предлагаем Вашему вниманию продукцию для энологии, производства Италии-Франции, реализуемую нашей фирмой:
1. Сухие активные дрожжи для различных типов вин:

· Ezferm (для красных и белых вин, для второй ферментации; брожение при 12-340С; спиртоустойчивость до 16,5%; нейтральные дрожжи, сохраняют присущие винограду качества)
· Redfruit (хорошая доминирующая способность натуральной микрофлоры; минимальные потери цвета; для высококачественных красных вин, для фруктовых вин)
· Vintage white (для белых вин; высокий уровень питательных веществ; для плодовых вин)
· Vintage red (для красных вин; для производства пряных вин; минимальные потери цвета; спиртоустойчивость до 16%)
· YBES (спиртоустойчивость 15-16%; для красных, белых и розовых вин; быстрая ферментация; нейтральные дрожжи, сохраняют присущие винограду качества)
· Top 15 (короткое время лаг-фазы; для белых и красных вин с повышенным  содержание спирта; для второй ферментации; нейтральные дрожжи, сохраняют присущие винограду качества)
2. Серия CHARME для игристых вин:

· Активаторы брожения, осветлители, стабилизаторы: Nutricharme + Аcticharme (питательные вещества), Claricharme (желатин), Stabicharme (бентонит), Charme Lee (автолизат дрожжей)
3. Ферментные препараты:

· Uvazym 1000SL(для очистки сусла; жидкий)
· Progress t-red ( для мацерации и осветления при высоких температурах; для подготовки винограда и виноградного сусла)
4. Питательные вещества:

· Nutriferm start (активатор процесса брожения; дифосфат аммония+целлюлоза+тиамин)
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5. Стабилизаторы:

· Sorbosol (состав: сорбат калия 67,5%; метабисульфит калия 22,5%, аскорбиновая кислота 10%)

· Assotan (метабисульфит калия - 50%, аскорбиновая кислота - 30%, галлотанин -20%)

6. Фильтрующие вещества:

· Filtrobril (целлюлоза + кремнеземистый материал; препарат для быстрой фильтрации)
· Enolit K (диатомитовая земля; для очистки мутных и тяжелых вин)
7. Дрожжевые полисахариды:

· Surly arom (для белых вин и второй ферментации; сухой, стабилизатор сахаров)
· Surly round (для мацерации и стабилизации сахаров; сухой; для красных вин) 

· Surly one (для белых и красных вин; для стабилизации сахаров)
8. Танины:
· Tanenol blanc
· Tanenol rouge
· Tanenol clar
9.  Винодельческий уголь:
· Black PF (уголь в виде раствора; не изменяет химический состав сусла и вин; удаляется содержащиеся в вине токсины)
· Enoblack Super (применяется для осветления чрезмерно темных вин и устранения неприятного запаха; не нуждается в длительном контакте с продуктом)
