
	Технічна інформація про продукт

	Глюкоамілаза Г 18Х

	фермент для оцукрювання при виробництві спирту 

	ОПИС
	Глюкоамілаза Г 18Х  - рідка концентрирована глюкоамілаза. Тип ферменту –1,4-(-глюкан гідролаза, амілоглюкозідаза (IUB no 3.2.1.3) Продукт виробляється відповідно до вимог ТУ У 24.1− 32813696− 001: 2005 та відноситься до ферментів харчової якості. 

	дія 
	Оброблені розріджуючою ( - амілазою , зернові або картопляні заміси, містять декстрини, які гідролізуються  під дією препарату на цукри, що зброджуються. Крім глюкоамілази препарат містить в своєму складі ряд побічних ферментів, які прискорюють процес гідролізу комплексних сполук, що містяться в сировині.

	Використання
	При виробництві спирту з крохмалевмісної сировини препарат дозують до розрідженої маси при температурах 55-60°C. При цих температурах відбувається оцукрення з високою швидкістю. Витримка для оцукрення не обов‘язкова, так як оцукрення продовжується на протязі бродіння, хоча і більш повільно. 

	Фізико-хімічні властивості

	Зовнішній вигляд 
	Густа рухома рідина від жовтого до коричневого кольору 

	Питома вага
	Не менше 1,14 г/мл

	Масова доля сухих речовин
	не менше 32,5 %

	БіохімічнІ параметри

	Активність
	6000±300 ( ГлС ), од/г
При узгодженні з замовником активність може бути змінена.
Згідно ТУ Глюкоамілаза стандартизується за глюкоамілазною активністю, але має також альфа-амілазну активність.

	pH 
	Оптимум: 4,5  - 5,0            Робочий діапазон 4,0-6,5
не потребує модифікації рН сусла

	Температура
	Оптимум: 55  - 60 С          Робочий діапазон 30-65
Оптимальні значення температури та рН залежать від таких складових, як склад середовища, концентрація субстрату, час витримки.

	дозування
	Залежить від сировини, що переробляється та технологічних параметрів процесу. Виробник рекомендує дозування 0,6 – 1,0 л/т крохмалю сировини, як початковий діапазон для подальшої оптимізації.

	зберігання

	Здійснюють у транспортній упаковці в сухих приміщеннях, що вентилюються з температурою від 00С до 15 0С.

	заходи безпеки
	Ферментний препарат відноситься до 3 класу небезпеки відповідно до  «Информационных    материалов  по  санитарно-гигиеническим нормативам вредных  веществ». Державний науковий центр лікарських засобів. 

Всі ферменти мають попередження: Шкідливий – фермент протеїн.

Не вдихати аерозоль. У випадку контакту з очима негайно промити великою кількістю води та звернутися до лікаря.





