Удивительные Пластиковые Тем не менее
Умный способ изготовления дух

Первое издание - 030113

Copyright © 2002, 2003, Автор, Швеция. Это разрешается распространять эту книгу

друзья. Содержание не должно быть изменено.

В последней версии этой книги всегда можно скачать с сайта:

www.amazingstill.com


	Страница 2


Удивительные по-прежнему имеет много преимуществ по сравнению с обычным
Аппарат для дистилляции дома
•

Это просто сделать - занимает всего несколько часов, чтобы собрать.

Нет сварки или трудной работы не требуется.

•

Это недорого сделать.

•

Запах-бесплатно, когда он работает.

•

Не нуждаются в охлаждении водой так CA быть использованы в любом месте.

•

Малый - легко спрятаться, даже если он работает.

•

Делает хороший алкоголь.

•

Легко демонтировать.

Означает ли это выглядеть слишком хорошо, чтобы быть правдой?

Вовсе нет, читайте дальше и вы поймете, как это делается!

Лучше, чем обычный аппарат
Много различных типов планов для хобби неподвижными существуют, но почти все труднее

компоненты общего. Они спаяны с применением дорогостоящих нержавеющей стали.

Некоторые из них с электронным управлением электрических элементов. Когда они находятся в эксплуатации

они нуждаются в охлаждении водой. Процесс приводит к запахам, и охлаждающей воды может

причины турбулентности в сантехника который может предупредить соседей, что происходит.

Оставляя без присмотра еще можно беспокоиться - трубы могут прийти по течению, вода

можно отрезать.

К сожалению, из приходит острый, но в противном случае сильного духа, который должен быть

очищенного несколько раз через активированный уголь до его хороший продукт. Часто

по-прежнему неправильно построен, рабочие значительно ниже оптимальной функции.

Это звучит, как будто я скептически отношусь обычных неподвижными хобби? Нет, не на всех,

он дает большое удовольствие в производстве из них собственный алкоголь, для обеспечения аппарата

функции оптимально и дать лучшие духа. Однако, для нормального потребителя

традиционные прежнему является излишне сложным. Существует никаких оснований, чтобы по-прежнему, что дает

10 литров за варку, когда вам нужна только одна бутылка на выходные. Именно по этой причине

Я создал еще идеально подходит для домашнего использования.

ВАЖНО!
Перед тем, как создавать и использовать еще, убедитесь, что вы проверяете права в
Вашей стране. Дистилляция как хобби является незаконным в некоторых
странах. Автор не несет никакой ответственности за любой ущерб, если
вызванные этим аппаратом.
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Вот как это работает:
Принцип прост. В 25-литровый сосуд обычные литровые пластиковые ведра 10

содержащие пюре помещают (Mash то, что один делает алкоголь с, это можно назвать

Вино без фруктов, но об этом позже). Крышка помещаться на борту

закрытие в 10-литровое ведро. Пюре в 10-литровое ведро нагревается

кипятильник до 45-50 ° С. Воздух в 25-литровый сосуд становится насыщенным

с водой и спиртом пара. Через некоторое время и водяного пара дух

конденсируется в внутри 25-литровый сосуд и стекает на дно. Вот и все!

Это не сложнее, чем это. Алкоголь, который конденсируется из имеет силы 35 -

40%, что является обычной силы коммерческих духов. Это можно сделать несколькими

различные версии аппарата, чтобы дать высшее сильные стороны, но об этом позже.

Качество хорошее, но не абсолютно совершенным. Мало очистки с активированным

углерода требуется, и я объясню, об этом позже. По сравнению с качеством один

получить от обычной до сих пор, это гораздо лучше. Если выполнено 50 градусов С в пюре, один

получает около одного литра в 24 часов, что должно быть достаточно для самых жажду

человека. 45 градусов С производит лучшее качество, но более медленными темпами. Идея

насыщать воздух с воды и паров спирта и дайте ему конденсироваться не нова,

но, насколько я знаю, не существует, что аппарат так же просто, как это сделать.

25-литровый пищевой

Оценка контейнер

.

Воздуха в сосуде

становится насыщенным.

Подогрев пюре.

Кипятильник.

Двойное дно.

Конденсат стекает

стороне 25-литровый сосуд.

Дух, собранные в

в нижней части

судна.

45-50 ° C
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Как сделать пластиковые Тем не менее, шаг за шагом:
брожения вина суда можно купить во многих торговых точек. Эти контейнеры, как правило,

от 30 литров, но, как правило, называют 25 литров вина контейнерах или ферментации

судов.

В нижней части 25-литровом контейнере

что-то должны быть помещены на повышение

до 10 л контейнер немного. Это

должны быть контейнер какой-то. Я

использовали 10-литровое ведро, что у меня есть

сократить, чтобы сделать его около 60 мм

высокая. Он широко и дает хорошие

поддержки. Помните, он должен быть

то, что алкоголь доказательства, например,

пищевого пластика (PP или PE пластик),

нержавеющей стали или керамики. Пластиковые

элементы, как правило, штамп с

тип пластика они сделаны из.

60 мм, пункт о праве.

Использование белого или прозрачного пластика

Этот пункт будет в безопасности, обеспечения его

не содержит токсичных цветов.

Убедитесь, что отверстие в пункт вы собираетесь использовать, поэтому он не плавать, когда алкоголь

стекает в нижней части 25-литровом контейнере. Я истребил небольшое отверстие в 10-литровые

Судно я собираюсь использовать в качестве поддержки.

За эту поддержку я поместил

Пластиковый диск. Это вырезанные из крышки

емкость для брожения. Вырезать диск так,

что Есть также небольшие зазоры, как

возможно по всему краю. Диск

должно быть 320 мм в диаметре. В

изображение можно видеть, что я обманул

немного, но она дает представление о том,

точной и должно быть. Диск есть

отделить алкоголь от воздуха в

судна. Это приятно прикасаться к порядку

диск из стекла стекольщика. Это должно

более чем на 4 мм и

диаметром 317 мм со скошенными

края для безопасности. Стоимость около 15 евро.

Такой диск дает нижнюю пластину, что

является идеальной подгонки. Помните, чтобы поместить его достаточно высоко, чтобы дать крошечный разрыв все вокруг

алкоголь для запуска прошлом.
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Вот картинка с указанием

Контейнер со стороны со стеклянной

диск. Там должно быть не менее 5 литров

для алкоголя в нижней. Как

брожения судно имеет объем

выпуск на внешней стороне легко

разобраться, как диск должен быть

Расположенные.

Настало время положить 10

литровом контейнере в 25-литровых

контейнере. 10-литровый

Контейнер может быть получена

в любом месте. Он не должен

точно как показано в

фотография. 10-литровый сосуд

должны быть заполнены с 8 - 9

литров сусла. Предпочтительно использовать

белый контейнер, если Вы

уверен, если она имеет качество продуктов питания

утверждение.
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Затем положить на крышку. Я

вырезать отверстие к краю

Крышка учетом вступления

кипятильник. Предпочтительно использовать

электрический сверлильный аппарат, иначе он

легко разделить крышкой. Причина

для использования брожения блокировки

что воздух в контейнер

расширяться и сжиматься мало,

в зависимости от температуры

окружением. Если вы используете

ферментации замок с активированным

углерода перегонки будет

совершенно без запаха, не используют

воды в ферментации замок,

только активированный уголь.

Кипятильник покупают

в зоомагазине. Обычно используется для

тепла аквариума, и доступно

различных размеров и мощности.

Есть несколько различных типов

погружения нагревается, что работа

а с этим аппаратом.

К сожалению, большинство единиц

продаются в зоомагазинах не подходят.

Почти все обогревателей

интегральных термостата.

Термостат для регулирования

Теплота воды. Вы устанавливаете

температуры, необходимой и

кипятильник то держит эту

температуры в воде.

К сожалению, почти все термостаты имеют максимальное значение в 32 градусов С. Это

температура слишком низкая, и было бы принять за когда-либо что-либо. Подходящих

Диапазон температур для данного устройства составляет 45 - 52 градусов С. купить погружной нагреватель с

термостат, который идет до 55 градусов С.

www.partyman.se поставок термостатом погружения нагревателя 100 Вт,
22 - 55 градусов С. Это устройство для брожения в холодных областях, а также провести

Температура при использовании ферментов лечения сушеные и свежие фрукты (45 - 50 градусов

С), когда виноделия. Функции очень хорошо.
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Затем с помощью цифровой термометр печи, чтобы указать температуру сусла, как это

трудно понять, если человек имеет право установка погружного нагревателя. 45 - 50

градусов Цельсия о праве.

Погружные нагреватели для нагрева воды чая имеются, но не рекомендуется!

Они работают с самого начала, но не стоять до влажных условиях в сосуде и

короткого замыкания через некоторое время.

После того как вы приобрели кипятильник вам нужно исправить резиновой пробкой над

Flex для уплотнения ввода проводов через крышку, когда вы подходите погружения нагревателя

аппарата. Резиновые пробки обычно уже имеют отверстие в центре. Отрежьте

Flex вблизи электрической вилкой, положить в пробкой резиновой и повторно связаться с Flex

терминальный блок или положить на замены вилки. Уплотнение отверстие в резиновой пробкой с

герметик кремний или ленту, чтобы сделать его герметичным. Кроме увидел через пробку, чтобы

отверстие и слайд в Flex, что делает его ненужным сократить Flex.

Погружения нагревателя в

положение. Теперь надо только, чтобы

подключить и ждать. После часа

пара форм в контейнере

и тогда дух начинает течь

вниз края сосуда. Как

Вы по достоинству оцените дух также

формы на внутренней стороне крышки

и падает обратно в 10-литровом

контейнере. Сила

духи несколько возрастает

благодаря этому. Однако есть

достаточную скорость в капает

тем не менее. ½ до 1 литра

за 24 часов, если судно хранится

при комнатной температуре.



	Страница 8


Полезно знать о домашнем дистиллированной дух
Один не может стать слепым от употребления дистиллированной дома. То есть можно не

слепнут от употребления дистиллированной дух дома из пюре. Это миф, что

упорно продолжает жить. Перегонки аппарат не создает каких-либо продуктов, это только

отделяет различных продуктов. Потому что можно пить без вреда пюре следует

Главная дистиллированной дух также питьевая. Это не возможно беспорядке вещи и сделать

ядовитый дух. Но это правда, что небольшие количества примесей (сивушных масел) являются

образуется при брожении сусла. Вот почему дух плохо пахнет, прежде чем

очищенная. Сумма не опасно, но портит вкус и запах. Помните, что

сивушных масел в форме брожения пива, вина и сидра, ведь в любой брожения

процесса. В случае пиво и вино продукт не очищенных на всех. Алкоголь

низком содержании так сумма не заметил, так много, и даже можете добавить к

ароматический вкус. Например виски относительно грубо дистиллированной дух, который

затем хранится в бочках, где сивушных масел, благодаря длительному хранению добавляет аромат

дух.

Один может быть ослеплен духа, так называемых промышленных духа. В случае Швеции все

незаконно потребляется дух называется "черный дух". Это может быть немного чего-нибудь, например

как контрабандных духе, дома дистиллированной или промышленный дух. Это промышленный дух, который

реальная проблема. И этанол (питьевой спирт) и метанол (древесный духу) имеют

промышленного применения. Метанол как вкусы и запахи же, как обычный дух. Можно

напиваться в точно так же. Однако похмелья весьма различных и

эффекты могут иногда быть фатальными. К сожалению, термин "дом дистиллированной" используется

ошибочно вместо "черного духа".

Если вам предлагают дома дистиллированной вы не можете быть уверены, это на самом деле дома дистиллированной.

В худшем случае это может быть промышленной дух неизвестного происхождения. Сделать дух

себя, если вы можете на законных основаниях.

Как сделать дух
Есть три этапа:

1. Вы должны иметь что-то перегонять в первую очередь. Это называется пюре и является простым

безвкусное вино, изготовленное из сахара, дрожжей и воды.

2. Перегонять пюре в аппарат и получить дух, вкус слегка

разочарование.

3. Очисти дух в активированного угля производить действительно прекрасный дух в том же

класса, как лучшие водки.
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Пюре
Mash является очень простой вино, которое сделано из сахара, воды и дрожжей Turbo.

Когда пюре ферментов сахар образует спирт, а также диоксида углерода, который

пузыри по сравнению с пюре. Как и спирт, сивушные масла образуется. Это покрытие

имя для небольшого количества примесей сделанные дрожжей. В идеале было бы лучше

если дрожжей образуются только алкоголь, но этот идеал не был достигнут еще. Каждый год

новые виды дрожжей разработаны, что в принципе брожение быстрее и, прежде всего,

чище. Сивушных масел не полезно, но образуются в таких малых количествах, что они не

вредны, но мы хотим, чтобы избавиться от них так или иначе. И вкус и аромат разрушен

сивушных масел. Причина дистиллята пахнет немного потому, что сивушных масел являются очевидными, когда

есть только спирта, воды и продуктов их переработки.

К счастью, это легко удалить сивушные масла. Если дух очищают, пропуская ее через

активированный уголь практически все сивушные удаляется, так что обе вкус и аромат

сделано хорошо. Есть определенные примеси, которые не могут быть удалены с помощью активированного

углерода. Использование хороших дрожжей причин минимальное количество этих примесей в форме

(Читать Turbo Чистый). Как хорошо, дрожжей существует, то он имеет смысл использовать их.

Предпосылкой для создания крепкого алкоголя в этом аппарате является использование сильных

пюре. Есть несколько хороших Turbo дрожжей на рынке, которые производят сильное пюре,

Престиж 8 кг Turbo который продается через www.partyman.se. Выше всех, дрожжи

, что превосходит всех других доступных Turbo чисто!
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Turbo Чисто
Этот грибок существует в виде 24-часового сорт, который

производит 14% и другой сорт дает

18% в неделю. Я проверил оба типа этого

дрожжей и нашел его совершенно превосходное!

алкоголь производства этих дрожжей делает пюре

почти настолько чист, что не углерода очистки

требуется (я не преувеличиваю). Если вы используете

типа, который производит 14% вы должны удвоить

перегоняется в противном случае дух не будет сильным

достаточно. 18% версии нужно только одно

дистилляции, чтобы дать хорошую прочность. Он также

ферменты чистые, но 24 часа версия

производит несколько более высокого качества.

Дрожжей продается только по www.partyman.se
Создание пюре очень легко, просто следуйте

направления на упаковке. В принципе

Процедура выглядит следующим образом: налить 8 кг гранулированного

сахара в брожения сосуд и добавляют воду до

на 25 литров знака. Добавить дрожжи и перемешать до

сахар не растворится. На дрожжах пакет нем говорится, что брожение должно

3-5 дней, как правило. Это не достаточно. Разрешить неделю, желательно больше. Если у вас есть

сильный затор вы получите сильный дух и наоборот. 18-20% сусла необходимо

до 40% в конечном продукте. Turbo Чисто 24 часа нужно только 48 часов, но, как

упомянутых вам придется дважды перегоняется для достижения хорошего настроения силы использованием

это дрожжи.

Еще один момент о пюре
При дистилляции желательно, чтобы пюре чисты, как это возможно. То есть сказать,

Есть несколько вещей, чтобы думать, что улучшит качество. Это не

существенным, но если вы хотите максимально возможным качеством я рекомендую вам следовать за ними.

1

Используйте хорошие дрожжи. Лучшее, что вы можете получить Turbo Pure.

2

Фермент холодно, если можно так позвольте брожения при температуре 20

° С. Помните, что 24 и 48 час дрожжей развивается довольно много тепла

так месте судна, где температура ниже 20 градусов. Вы

производить более чистый продукт, если брожения прохладнее.

3

После брожения перестает добавить вино-агента по клирингу. Таможенного агента или

Финингс причин дрожжи оседают на дно быстрее давая прозрачная жидкость. Это

можно перегонять облачность пюре, но качество будет не столь хорошим.
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Как использовать аппарат
Когда счастливый день прибывает, когда пюре, наконец, закончил брожения это время

перегонять. Налейте 8 литров в 10-литровый контейнер и поместить его в литровом контейнере 25

и включить кипятильник. Если вы поместите еще в прохладной атмосфере

Процесс будет продолжаться чуть быстрее, и вы получите несколько более высокую прочность.

В противном случае обычной комнатной температуре будет делать. Остановить дистилляции, когда у вас есть 3

литров в 25-литровом контейнере, который занимает 3 - 4 дней. Разрешить аппарат для охлаждения

немного вниз, а затем вылить оставшееся содержание 10-литровой емкости. В

нижней части 25-литровом контейнере у вас есть дух, который должен быть очищен через

активированного угля. Храните его в, например, бочку. Тогда вам просто перегонять ближайшие 8 литров

партия пюре, а затем последние 8 литров. Теперь у Вас есть 9 литров спирта для очистки.

Альтернативный метод
Если вы не удовлетворены алкоголя силы 35-40% другой процедуры может быть

следует. Перегонять хорошие 8 литров мера пюре как обычно, а ждать, пока у вас есть 4

литров спирта вместо трех. Повторите это с остальным пюре. После этого вы

Осталось 12 литров слабых духом. Чистота из аппарата и выделить 12 литров

Вы только дистиллированную. Теперь у вас есть более высокую прочность и более чистого духа. Это

можно получить из 7 - 8 литров на 50% спирте. Теперь у вас есть оставшиеся 10%

духа в 10-литровый сосуд, который можно добавить в следующую партию пюре (после того, как

закончил брожения).

Подробнее методы ...
Аппарат стоит недорого, так что вы можете сделать два. Используйте их следующим образом:

Перегонять, как обычно, но удалить 4 литра дистиллята. Redistill когда вы получили 8 л

дистиллята и удалить 4-5 литров, это ваш продукт. Остальные в 10-литровые

ведро после повторной перегонки заливается с пюре и дистиллированной, за исключением, что для повторного

дистилляции. Как только вы получили 8 литров дистиллята вы снова redistill его и удалить

4-5 литров. И цикл продолжается.

Преимущество с двумя неподвижными, что вы получите сильные и чистые духом, как это

двойной перегонки. Процедура так же быстро, как с помощью одного аппарата, хотя он

включает в себя немного больше работы.

Еще один метод разорвать дистилляции ранее, а 3 литра вы

сделать 2 - 2 ½ литра. Первый алкоголя появляться на самом деле сильнее. Затем вы можете

собирать еще 2 литра и redistill их позже.

Трудно использовать все алкоголя формируется в пюре с этим аппаратом. Так

Что? Mash дешево производить и по-прежнему производит достаточно алкоголя в любом случае.
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Tilted Пластиковые еще
Для увеличения скорости дистилляции Вы можете наклонить брожения судна. Все

дистиллята, что конденсата внутри брожения ведро будут удалены, наклоняя

судна. Продукт будет несколько слабее, но вы получаете скорость до 1,5 литров в день.

Этот проект является большим для использования в качестве prestill если вы используете фракционирования аппарата, или potstill.

Tilt брожения ведро и вместо ложных

Внизу вы добавить 2-3 литров промывают гравий.

гравия будет наращивать горизонтальным дном, чтобы вы

можете разместить свой 10-литровый сосуд в вертикальном положении. На стороне

от брожения сосуд вы просверлить отверстие и добавить

шланг, это где ваш продукт будет

удалены. В этом примере брожения судна

окрашена черным цветом. Это не обязательно, но будет

прохладном судно немного и увеличить скорость. Черный

объект излучает больше тепла. Не используйте его в солнечном свете

если он окрашен в черный цвет, потому что черный будет поглощать солнечный свет и согреться. Противоположность

что мы хотим.

Пыльники способ увеличить скорость до куполообразную форму крышкой брожения сосуд с

фена. Таким образом, вы можете сохранить двойное дно и не нужно наклонять

судна. Принимает некоторый навык, хотя в его формировании.
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Улучшение аппарата
35 - 40% слабоват. Если алкоголя достигла 45% или более было бы лучше, как она

легко случается, что один получает меньшую прочность по очистке с помощью активированного угля.

Лично я думаю, что алкоголь должен быть предпочтительно более 40% в любом случае, как кажется

слабая иначе. Я экспериментировал совсем немного и развивались альтернативные, что

работает хорошо. Основная идея в том же, но изоляцией и оболочкой. Это дает 3

литров на 45 - 50% через 6 дней. (Время варьируется в зависимости от того, что температура вы

использования). Я рекомендую вам сделать этот аппарат, а не простым я описал

ранее. Это не особенно трудно сделать изолированные версии.

10-литровый сосуд в 25-литровый сосуд утечки совсем немного тепла из сторон.

Этот эффект является недостатком, поскольку это более трудным для пара в воздухе конденсируется

когда он нагревается тепла. Задача состоит в том, чтобы найти изоляции которая выдерживает

алкоголю и не является токсичным. К счастью, такой продукт доступен на многих строителей

купцов.

Это промежуточный лист пены этаж (в основу пены), используемых в пол укладки, и

работает хорошо. Он состоит из PE пластика, который сопротивляется алкоголя и не является токсичным.

Производитель Pergo

AB, шведской компании.

Sealedair.com другое

производитель пенополиэтилен. Целом

рулон 15 м2 стоит около 9

Евро и находится в здании

поставщиков. Существует более чем

достаточно на рулон для наших

цели. Убедитесь в том, чтобы спросить

поставщик, который вы покупаете пены

выполнен из пластмассы PE

(Полиэтилен), где вы находитесь

покупки различных сделать.

Использование обычных 10 литровом контейнере, но

Две подходящие крышки. Вторая крышка вы

место на вершине, как дополнительную изоляцию. Вырежьте

квадратное отверстие прямо над литр обозначение 8

в 10-литровом контейнере. Отверстие

должно быть 30 мм и 20 мм.

Вырезать тщательно, чтобы избежать растрескивания

пластик. На противоположной стороне в верхней

сократить другой несколько больших отверстий.

Крышка будет охватывать отверстие мало. Размер

это второе отверстие должно быть шириной 35 мм

и 20mm высокие. Различных высотах

дырок вызывает проект в сосуде.
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Это не трудно изолировать. Отрежьте полосу изоляция делает его длиной 1 метр и немного

шире, чем судна. (Раскатать длину и отрезана). Место его вокруг судна и галстук

В месте с хлопком строки. Отрежьте излишки вокруг изоляции верхней и нижней части

судна и вырезать отверстия. Изоляция очень легко вырезать так что это просто.

Положите на несколько слоев и связать быстро, пока вы, наконец, имеют толщину 10 мм и более.

Он закончил!

Держите температуру в сосуде

ниже 50 градусов С. Если тепло больше

чем это качество дух

страдать. На 45 градусов C качества будет

так хорошо очень мало активный углерод будет
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