  Хочу изложить в двух словах свое видение оборудования для "кухонного" применения. Принципы и идеологию, которые я постарался воплотить в «металл ХД/4».
 
На срез сегодняшнего дня,   на рынке предлагают два принципиально разных вида оборудования для получения крепких алкогольных  напитков в домашних условиях
 Это либо оборудование профессионального качества (и, соответственно, технически и технологически сложное в эксплуатации), которое стоит приличных денег (причем не всегда оправданных, но это отдельная тема).

 Либо дешевое оборудование, массовка самогоноварения середины прошлого века, которое практически никогда даже наполовину не выполняет рекламных посулов производителя. Хлипкое, ненадежное, с самогоном вместо спирта на выходе…

 
Как это ни странно, но ниша рынка средней и нижесредней ценовой категории (при том, что производится с его помощью должен, пускай и небыстро, небольшими обьемами, но -  продукт отличного качества) – практически пуста. 
 
Итак, задача стратегически ставилась так – получить оборудование, обладающее следующим набором потребительских характеристик:

 Качество продукции.

 Комплект оборудования должен позволять изготовить в домашних условиях Спирт(водку) или Дистилляты отменного качества, которое в магазине и близко не найти. 
 Простота в работе.

Работа с оборудованием должна быть несложной, доступной даже начинающему винокуру. 
   Универсальность применения.
Комплект должен позволять делать ВСЕ операции, потребные самогонщику в домашних условиях. А именно, с его помощью должны производиться:
а) перегонка браги на СС.
 
Поскольку перегонка паром требует специального оборудования и небюджетна, то перегонка возможна либо на газу, либо на электроплитке. Впрочем, при перегонке хорошо отстоянной и стянутой с осадка зерновой или фруктовой браги применение газа в качестве нагрева дает очень неплохие результаты. А гущу можно перегонять на спирт, как говорится – «колонна все исправит»!
б) получение товарного спирта для водки и иных ректификатов.
 Под словом "товарный" я имею ввиду спирт, полностью лишенный запахов исходного сырья и сивухи, крепостью не ниже 96,0-96,4%, желательно 96,6-97,0%

в) получение Дистиллятов,
То есть продуктов, несущих характерную органолептику сырья, из которого они приготовлены.

 И пригодных к употреблению либо сразу после изготовления (граппа, чача, ром, писко, эплджек), либо после выдержки в бочках (кальвадос, виски, бурбон, виски и т.п.). 
 Ограничение потраченного времени

Процесс получения любого вида продукта, при небольших, "типовых для квартиры" обьемах, должен укладываться в выходной день (один день). Типовые и конкретные обьемы будут рассмотрены ниже по ходу описания работы с набором.
 Имеется в виду то обстоятельство, что процесс должен быть  необременительным по времени, не должен «отрывать винокура от семьи» ))) 

Кстати говоря, по поводу обьемов получаемого продукта - все в мире относительно.

 Кому-то 10 бутылок отменной водки, приготовленной за один день - это мало до слез. Кому-то - более чем достаточно на месяц.

 Для определенности, примем за достойный  выход....2,5-3 литра товарного спирта в день.

Невысокая стоимость.

 Для примерной ценовой планки я брал сумму в 10 000 рублей. Что не накладно для бюджета семьи, с учетом качества спиртного и его очень низкой себестоимости при этом.
    Считаю, что это достижимо без ущерба качества и функциональности комплекта, по отношению к его «старшим братьям». При уменьшении скорости и обьемов получаемого продукта, естественно.
Надежность и долговечность оборудования

Тут все просто – комплект должен быть работоспособен долгие годы, сделан качественно, из качественных комплектующих 
и материалов, иметь большой эксплуатационный ресурс.

Безопасность при работе 


При соблюдении всех правил эксплуатации и инструкции по работе все технологические операции с набором оборудования обязаны быть безопасны для винокура и его семьи, так же как чайник или микроволновая печка, к примеру.

Возможность прямого, бытового применения частей комплекта

 В полный комплект входит скороварка, используемая в качестве куба. А также электропечка.  Эти части комплекта, даже после некоторых конструктивных доработок,  можно применять по своему прямому, первоначальному назначению.

 
Чтобы можно было по-быстрому приготовить вареной картошечки, пока домашняя водочка стынет в холодильнике, а соленые огурчики режутся к застолью.
Примерно так, остальное допишу по мере додумывания)))

Далее

Состав комплекта

Типовые вопросы

Использование в различных режимах (инструкция)

