  Сырье  для  пивоварения                   Солод   пивоваренный

	Тип  солода
	Цвет  ЕВС
	Рекомен-

дуемые  закладки
	Применение
	Основные характеристики
	Страна  произво-

дитель

	Светлый  ячменный  «Пилсен»  2RS
	2.5 – 4.0
	до 100%
	Все сорта  пива от светлых до темных в смеси со  специальными
	Высокая экстрактивность, хорошая  растворимость, однородность, высокая  степень сбраживания и др. 
	Бельгия Германия Чехия Франция Россия Литва

	Светлый пшеничный 
«Wheat malt»
	2.5 – 5.0
	до 90%
	Белое, светлое пшеничное пиво, кельнское, легкое, безалкогольное
	Придает  характерный пшеничный аромат, дает  тонкое и игристое  пиво типичное для  пива верхового брожения.
	Германия, Чехия, Франция, Россия, Литва

	Светлый ячменный «Pale Ale»
	      7.0 – 9.0
	до 100%
	Для производства элей и для горьких  сортов пива

Эль, Стаут,  Портер
	Спец.  (диафарин) имеет высокую амилолитическую активность. Спец. метод проращивания.
	Бельгия Германия Чехия Франция

	Специальный  «Smoked» 

(копченый)
	3.5 – 5.0
	до  100%
	При производстве шотландского пива, копченного и специальных сортов.
	Характ. специфическим копченым  ароматом, полученным при окуривании во время просушивания.

Придает придымленный вкус и аромат характерный для немецких сортов.
	Бельгия

	Кислый  солод

(протеолитический)
	3.0 – 7.0
	3 - 7%
	Для мягкого и светлого пива или для улучшения вкуса пильзенского  пива вместо биологического  подкисления, специальные сорта пива.
	Снижение показателя рН сусла, вследствие чего:

-  повышение выхода экстракта

-  повышение конечной степени сбраживания

-  повышение коллоидной  стойкости пива   

-  улучшение стабильности вкуса и  пены              
	Германия

	Темный  солод 

«Vienna»
	5.5 – 8.0
	до  100%
	При производстве полутемных и  темных сортов пива. Для подкрашивания  светлого пива.
	Придает теплый солодовый аромат с привкусом карамели и ириса. Усиливает цвет и аромат светлого пива.
	Бельгия Германия Чехия

Франция

	Темный (мюнхенский тип)

«Municx 15» светлый

«Municx 25» темный
	14 – 16

22 - 25
	   до 60%
	В производстве темных, коричневых, крепких  сортов пива. Для светлых  сортов  используется в небольших  количествах.
	Обладает характерным солодовым вкусом. Существенно влияет  на усиление полноты вкуса придает  характерный  аромат готового пива, повышает  пеностойкость.
	Бельгия Германия

Чехия Франция

	«Municx тип 3» специальный
	50 - 60
	
	
	
	Германия

	Спецециальный

коричневый  солод «Amber»
	45.0
	до 100%
	При производстве светлых элей  и  специальных сортов  пива
	Придает пиву  насыщенный  медный  цвет  и  выраженный  вкус  выпеченного хлеба.
	Бельгия

	Солод специальный 

бисквитный «Biscuit»
	50.0
	не более   

     15%
	При производстве светлых и полутемных элей, для  лагерных  сортов  пива
	Придает   пиву тепло – коричневый насыщенный цвет от светлого до  среднего. Усиливает полноту вкуса и солодовый аромат, придает вкус печенья. 
	Бельгия

	Специальный «Melanoidin 40»

«Melanoidin 80»
	37 – 43

75 - 85
	5 – 20%
	В производстве янтарных и темных  сортов  пива, в частности сортов которые имеют красноватый оттенок – шотландские и красные.
	Обладает характерным солодовым вкусом(без кислого и горького  привкуса) и запахом. Существенно влияет на усиление полноты вкуса готового пива, повышает пеностойкость. Улучшает красный цвет.
	Бельгия

	Карамельный пильзенский
	3.0 - 5.0
	5 – 10%

    до 40%
	Классическое  Пильзнер

Безалкогольное  и легкое пиво


	Улучшение  пены  и  пеностойкости.

Повышение полновкусия
	Германия



	Карамельный 

«Cara 20»

«Cara 50»

«Cara 100»

«Сара 120»

«Cara 150»

«Cara 200»

«Cara 250»

«Cara 300»
	20

50

100

120

150

200

250

300
	1 -  20%
	Особые очень ароматные сорта  пива.

Используется  как для светлых, полутемных,  так и для темных сортов пива.
	Придает  выраженный аромат и вкус янтарным и темным лагерным сортам пива. Существенно влияет на усиление полноты вкуса  и придания  более интенсивного солодового аромата,  пеностойкость  и  коллоидную  стойкость готового  пива.
	Бельгия

	Карамельный
«Caramel  50-350» 
	50 -  350
	1 - 20%
	Особые очень ароматные сорта  пива.

Используется  как для светлых, полутемных,  так и для темных сортов пива.
	Придает  выраженный аромат и вкус янтарным и темным лагерным сортам пива. Существенно влияет на усиление полноты вкуса  и придания  более интенсивного солодового аромата, повышает пеностойкость  и  коллоидную  стойкость готового  пива.
	Литва

	Карамельный

карамельный светлый

карамельный темный
	20-30

100 - 140
	1 - 20%


	Особые очень ароматные сорта  пива.

Используется  как для светлых, полутемных,  так и для темных сортов пива.

	Придает  выраженный аромат и вкус янтарным и темным лагерным сортам пива. Существенно влияет на усиление полноты вкуса  и придания  более интенсивного солодового аромата, повышает пеностойкость  и  коллоидную  стойкость готового  пива.
	Германия



	Карамельный 

Caramel   Pilsen
Caramel   Vena

Caramel   Amber

Caramel   Munich
	20 – 30

50 – 90

100 – 120

140 – 210
	1 - 20%
	Особые очень ароматные сорта  пива.

Используется  как для светлых, полутемных,  так и для темных сортов пива.


	Придает  выраженный аромат и вкус янтарным и темным лагерным сортам пива. Существенно влияет на усиление полноты вкуса  и придания  более интенсивного солодового аромата, повышает пеностойкость  и  коллоидную  стойкость готового  пива.
	Франция

	
	
	
	
	
	

	Карамельный пивоваренный ячменный
110 – 400 ЕВС
	110 – 130

130 – 150

180 – 200

250 – 300

350 - 400
	1 - 20%
	Особые очень ароматные сорта  пива.

Используется  как для светлых, полутемных,  так и для темных сортов пива.
	Придает  выраженный аромат и вкус янтарным и темным лагерным сортам пива. Существенно влияет на  усиление полноты вкуса  и придания  более интенсивного солодового аромата, повышает пеностойкость и  коллоидную  стойкость готового  пива.  
	Россия

	Карамельный пшеничный 

«Caramel Wheat malt»
	90 - 110
	до 15%
	Темное  пшеничное  пиво

Пиво верхового брожения - эли 
	Усиление  более темного цвета,  пшеничного аромата,  повышение полноты  вкуса.
	Франция

	Специальный карамельный  солод     «Special B» с двойной обжаркой
	300
	2 – 10%
	При производстве аббатских  (Abbey) элей
	Придает пиву  насыщенный  цвет,  усиливает  полноту  вкуса  с ароматом  изюма. Привносит  интенсивный  карамельный  и более  специфические  оттенки  во  вкусе. Улучшает  однородность  пены.
	Бельгия

	Темный карамельный

«Coffee Light»


	 220 -   280
	  до 20%
	Для полутемных с медным оттенком, темных крепких сортов пива
	Придает  насыщенный цвет, усиливает полноту вкуса и солодовый аромат, дает характерный кофейный привкус, более специфические оттенки во вкусе. Улучшает однородность пены, способствует повышению стойкости пива.
	Бельгия

	Темный карамельный

«Coffee»


	500
	1 - 5%
	Для полутемных с медным оттенком, темных крепких сортов пива
	
	

	Темный карамельный

«Coffee»


	 480 -  520
	1 - 5%
	Для полутемных с медным оттенком, темных крепких сортов пива
	Придает  насыщенный цвет, усиливает полноту вкуса и солодовый аромат, дает характерный кофейный привкус  и аромат, более специфические оттенки во вкусе. Улучшает однородность пены, способствует повышению стойкости пива.


	Франция

	Специальный поджаренный 

(жженый) «Chocolate»
	 800 - 1000
	не более

    7%
	Для производства темных, крепких сортов пива (Porter, Stоut  и Brown Ale)


	Поджаренный (жженый) солод.

Придает насышенный цвет и вкус. Усиливает аромат. Повышает пеностойкость и физико-химическую стабильность пива.
	Бельгия

Франция

Германия

	Специальный

(жженый)

«Black»
	1200 - 1400
	1 – 5%

для стаутов до 6%
	Для производства  самых темных, черных и крепких сортов пива (Porter, Stоut  и Brown Ale)


	Имеет самую высокую цветность. Придает насышенный цвет и вкус. Усиливает аромат. Повышает пеностойкость и физико-химическую стабильность пива
	Бельгия

Франция

Германия

Чехия

	Ячменный светлый 

БИО
	2.5 – 3.5
	до 100%
	Для  светлых классических  сортов  пива
	Солод полученный из ячменя выращенного с  применением только органических  удобрений.
	Бельгия


