3.7. Несколько слов о пробе Ланга

В заключение хотелось бы сказать несколько слов о довольно простом и очень эффективном в домашних условиях методе контроля качества спирта - пробе Ланга.

Дело в том, что часто винокур, тем более начинающий, не в состоянии оценить качество спирта, который у него получился. Спору нет – самая последняя инстанция – это собственные ощущения от употребления продукта! Однако часто нужно провести некоторый сравнительный анализ, причем количественный – чтобы оценить остаточное содержание голов в спирте, к примеру – и принять решение, отобраны ли все головы. В таком случае проба Ланга –  просто незаменимый помошник!

Принцип метода.
    Проба на окисляемость спирта основана на определении времени, в течение которого окраска смеси спирта с раствором перманганата калия перейдет из красно – фиолетовой в желто – розовую. Изменение цвета раствора происходит потому, что происходит реакция окисления. Чистый этиловый спирт окисляется KMnO4 очень медленно, а содержащиеся в нем непредельные соединения ускоряют реакцию окисления. 

Отсюда простой вывод – чем меньше время, за которое смесь меняет цвет (желтеет до определенной «кондиции»), тем большее количество примесей содержится в спирте.

Сравнительность и обьективность показаний. 

 Считается, что

 спирт первого сорта должен выдерживать пробу на окисляемость примерно 10 минут,

спирт высшей очистки – 15 минут

и наконец спирт экстра – 20 минут.

Для примера добавлю, что головы дают время пробы меньше минуты, иногда не боле 30 секунд!!

При заводских испытаниях, естественно, растворы готовятся с очень точной навеской перманганата калия, термостатируются при измерениях и т.п. 

В быту винокура в такой точности нет нужды, однако очень полезно придерживаться все время одних и тех же пропорций в разведении, и одних и тех же внешних условий проведения замеров (одна и та же посуда, одинаковое освещение, одинаковая температура раствора, одинаковая навеска химреактивов и т.п.) 


Тогда, по мере накопления опыта, можно будет очень четко понимать, насколько качественным получается спирт. 

 Методика проведения проб на окисляемость.


Методика предельно проста, и доступно любому. 

Вначале готовится раствор перманганата калия. Тут есть единственная сложность – навеска реактива. Суть в том, что берется навеска в 0,2грамма препарата, который растворяется в 1 литре дистиллированной воды. Если весов высокоточных нет – стоит заехать в школу к лаборанту по химии, или «попросить с помощью шоколадки» лабранта в аптеке, которая готовит препараты, о такой услуге.

 Итак

а) растворяем 0,2гр перманганата калия в 1л воды. Даем раствору «отдохнуть» пару дней в холодильнике – он готов к работе.

б) наливаем в прозрачную емкость (стакан, пробирка) 50 мл испытуемого спирта, добавляем 2 мл раствора. Удобнее всего это делать мелким медицинским шприцем, с которого снята игла. Нужно стараться чтобы стартовый цвет при испытаниях у смеси был одинаковый от раза к разу – тогда сравнительная оценка будет хоть и субьективной, но довольно точной. Наливать раствор лучше в широкий стакан – так четче видны происходящие с раствором изменения

в) можно во второй такой же стакан налить чистой воды, и добавить такое же количество раствора марганца – для контроля изменения цвета, происходящего с испытываемой смесью. 

г) При наливании и перемешивании в спирт раствора марганцовки включается секундомер, и начинается отчет времени пробы. Когда проба становится уже не розовой, но еще без явной  желтинки – таймер останавливается. Высвеченное на нем время – это и есть время пробы Ланга.

Для примера на фотографиях приведен процесс теста на окисляемость спирта со временем пробы Ланга примрно 15 минут.

 Первое фото – рядом стоят два мерных стакана с водой и спиртом, в которые добавлен раствор марганцовки

Второе фото – время 15 минут, это уже пределное окисление, когда цвет еще можно считать нормальным, так называемым «цветом семги».

Третье фото – 20 минут, уже явно видно, что цвет в пробирке – желтый, без розоватости.
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Как видите, все предельно просто, и в то же время предельно информативно.
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Ну и напоследок, скан из книги – еще одна вариация метода, для особо педантичных людей, желающих делать пробы « по науке». 

Еще раз повторюсь: главное – раз за разам стараться делать все однотипно, и очень быстро придет опыт экспресс-анализа того спирта, который Вы делаете.

