ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ФЕРМЕНТОВ

ВИНОДЕЛИЕ ПО БЕЛОМУ СПОСОБУ

	ПРИЧИНЫ  ИСПОЛЬЗОВАНИЯ ФЕРМЕНТОВ
	ДОБАВЛЕНИЕ ФЕРМЕНТА
	ДОЗА* ДЛЯ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ
	ПРОДОЛЖИТЕЛЬНОСТЬ ДЕЙСТВИЯ

	" Лучшее осветление
	В сусло после прессования
	ДЕПЕКТИЛ  КЛАРИФИКЭЙШН:      0,1 – 0,15 мл/дал  

                                                     или 0,1 – 0,15  г/дал


	От 4 часов до 12 часов

	' Осветление                                                          ' Удаление остаточных пектинов                               ' Приготовление к оклейке и фильтрации
	В сусло в конце спиртового брожения
	ДЕПЕКТИЛ  КЛАРИФИКЭЙШН:          0,1 – 0,15 мл/дал 

                                                       или  0,1 – 0,15 г/дал 
	От 12 часов до  24 часов

	' Мацерация на контактирующей кожуре
	В полный урожай
	ДЕПЕКТИЛ  ЭКСТРАКШН:              0,2 – 0,4  мл/10 кг 

                                                   Или 0,2- 0,4 г/10 кг

ДЕПЕКТИЛ  МР+:                               0,2 – 0,4 г/ 10 кг
	От 6 часов до  48 часов

От 6 до 12 часов


*Дозировки и время внесения представлены только для информации и могут  изменяться в зависимости от pH, тeмпературы и  цели, которую необходимо достигнуть

ВИНОДЕЛИЕ ПО КРАСНОМУ СПОСОБУ

                 (+ Термовинификация)
	ПРИЧИНЫ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ ФЕРМЕНТОВ
	ДОБАВЛЕНИЕ ФЕРМЕНТА                                          Во время сбора винограда 
	ДОЗА ДЛЯ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ
	ПРОДОЛЖИТЕЛЬНОСТЬ

ДЕЙСТВИЯ

	• Оптимальная экстракция внутриклеточного содержания                                                                             * Приготовление выдержанных красных вин
	Во время заполнения емкости
	ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРА-ГАРД:      0,2 – 0,3 г/дал.


	Соответственно

продолжительности

мацерации

	" Более быстрая и более полная экстракция цвета в традиционной мацерации
	Во время заполнения емкости
	ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРАКШН:              1 - 3 мл/100 кг  

                                                  или 1 - 3 г/100 кг.


	От 3 - 4 дней

	• Быстрая экстракция цвета для приготовления розовых вин
	Во время заполнения емкости 
	ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРАКШН:              1 - 3 мл/100 кг 

                                                   или 1- 3 г/100 кг.


	От 1 часа до 6 часов

	' Осветление термообработанных вин

* Более быстрая и более полная экстракция цвета, *Осветление термообработанных вин, подготовка к оклейке и фильтрации
	В сусло в конце брожения или в мезгу, когда температура ниже 55°C

В урожай или мезгу до нагрева

В мезгу перед броржением  во время остывания  после нагрева, когда температура ниже 60°С 
	ДЕПЕКТИЛ КЛАРИФИКЭЙШН:         0,05 –0,1 мл/дал

                                                     или 0,05 – 0,1г/дал.

ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  1:               0,15 мл / 10 кг                                           

ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  2:                0-,2 мл / 10 л или кг
	12 часов

6 -12 часов

4 – 6 часов

	" Осветление новых и прессовых вин                                       " Подготовка к оклейке и фильтрации
	В сусло, в конце спиртового брожения
	ДЕПЕКТИЛ КЛАРИФИКЭЙШН:     0,1 – 0,3 мл/дал 

                                                   или 0,1 – 0,3 г/дал.
	От 12 часов до 24 часов


*Дозировки и время внесения представлены только для информации и могут  изменяться в зависимости от pH, тeмпературы и  цели, которую необходимо достигнуть

ДЕПЕКТИЛ  МП +

 ПЕКТИНАЗЫ, УСИЛЕННЫЕ  β- ГЛЮКОЗИДАМИ  ДЛЯ НАСТОЯ НА КОЖИЦАХ                                                                  

ХАРАКТЕРИСТИКИ

• ДЕПЕКТИЛ МП+  является  ферментативным препаратом, специально разработанным для оптимизации процесса настоя (мацерации) на кожицах (получение белых вин «по красному», например мускатов).                                                                                                                

• ДЕПЕКТИЛ МП+  улучшает проведения  прессования, грубой  очистки и, следовательно, качества сусла, полученного в результате настоя на кожицах.
    Благодаря широкому спектру основных пектолитических активностей и дополнительных  второстепенных активностей ДЕПЕКТИЛ МП+  позволяет проводить быстрое разложение пектинов, естественным образом присутствующих в  винограде.

►  Оптимизация прессования: снижение давления, которое нужно производить для такой же экстракции сусла, что приводит к увеличению выхода сусла.

► Лучшее осветление сусла и быстрая грубая очистка.     

Препарат увеличивает экстракция  предшественников ароматов в процессе настоя на кожицах и способствует раннему высвобождению гликозидных ароматов:                                                                  
Препарат ДЕПЕКТИЛ МП+  особенно адаптирован для настоя на кожицах: 

   ► С одной стороны, пектиназы позволяют экстрагировать больше предшественников ароматов из кожиц винограда, оптимизируя, таким образом, фазу настоя на кожицах.         

► С другой стороны, усиление вторичных активностей  β - глюкозидазы  позволяет, начиная с фазы настоя на кожицах, проявиться связанным ароматическим веществам в форме предшественников ароматов.   

    Применение ДЕПЕКТИЛ МП+ позволяет получить вина с более сложными  и интенсивными ароматами. Кроме того, эти ароматические качества стабильны во времени. Качество вкуса ещё более улучшается, благодаря большему ароматическому послевкусию и ощущению большей округлости во рту.   

ДОЗЫ  ПРИМЕНЕНИЯ
• Для настоя на кожицах в виноделии по белому: от 0,2  до 0,4 г на 10 кг винограда в зависимости от сорта, продолжительности и температуры настоя.                                       
2.015

ПРИМЕНЕНИЕ                                                                   
• Растворить ДЕПЕКТИЛ МП+  в сусле (приблизительно 50г на 1 л)                 
• Ввести в мезгу в самом начале настоя на кожицах, обеспечив хорошую     гомогенизацию препарата (равномерное распределение по всему объему мезги).
ХРАНЕНИЕ                  

 • Полную упаковку, изначально запечатанную, хранить в сухом месте без доступа света, без посторонних запахов при температуре ниже 25°С.
• Для хранения больше года: хранить при температуре от +4°С до +8°С.
• При открытой упаковке хранить на холоде и быстро использовать.   
УПАКОВКА
• Микрогранулы в коробках по 50 кг.

Условия безопасности

• ДЕПЕКТИЛ МП+  относится к Х-вредным продуктам.

• R 42: может вызывать аллергию при вдыхании

   ДЕПЕКТИЛ  КЛАРИФИКЭЙШН

Пектолитические ферменты                                                                  

ОСВЕТЛЕНИЕ СУСЛА

ХАРАКТЕРИСТИКИ
• ДЕПЕКТИЛ КЛАРИФИКЭЙШН – препарат пектиназы, разработанный, чтобы быстро разложить пектины естественно содержащиеся в виноградных суслах.
• ДЕПЕКТИЛ КЛАРИФИКЭЙШН содержит три главных пектолитических фермента (пектинэстераза, полигалактуроназа и pectate lyase), которые имеют высокую активность и отлично приспособлены к их применению в виноделии.
• Пектиназы, содержащиеся в ДЕПЕКТИЛ КЛАРИФИКЭЙШН, произведены брожением селектированных штаммов Aspergillus niger  на естественных субстратах.
• ДЕПЕКТИЛ КЛАРИФИКЭЙШН позволяет:
- провести быстрое и эффективное осветление,
- провести более быстрое отстаивание при охлаждении, 
- облегчить осветление и фильтрацию
• использование ДЕПЕКТИЛ КЛАРИФИКЭЙШН позволяет получать лучшее качество сусла быстрее и легче.
ДОЗА ИСПОЛЬЗОВАНИЯ
• ОСВОБОЖДЕНИЕ СУСЛА ОТ ОТСТОЙНОГО ОСАДКА  (белые и розовые):
Согласно времени действия, температуре и pH, включают подготовку с начала действия с дозами:

-  0,1 - 0,2 г/дал (в случае формы препарата в виде микрогранул)

- 0,1 - 0,2 мл/дал (в случае жидкой формы препарата в 1 л флаконе)
• Для жидкой формы препарата  ДЕПЕКТИЛ КЛАРИФИКЭЙШН в упаковке «для объема 500 дал»  дозы обработки изменяются от 0,5 до 1,5 мл/дал.
ИНСТРУКЦИИ ПО ПРИМЕНЕНИЮ
• Растворить ДЕПЕКТИЛ КЛАРИФИКЭЙШН в cусле (около  50г на 1л).

• Внести в обрабатываемый объемом, обеспечивая хорошую гомогенизацию (равномерность распределения) продукта.

• Обеспечить достаточное время для действия фермента:

 -  при температуре сусла не ниже 22ºС достаточно 6…8 часов; 

 -  если температура сусла находится в пределах 18-22 ºС необходимо 8…10 часов;
-  если температура сусла находится в пределах 14-18 ºС необходимо 10…14 часов

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ:
• Не использовать бентонит в то же  время, что и  ферменты, поскольку последние адсорбируются бентонитом.
• Использовать бентонит спустя приблизительно один час после внесения ферментов
• Спросите вашего энолога о дозировке в специальных случаях (низкая температура или очень короткий промежуток времени применения).
ХРАНЕНИЕ
• Для  препаратов из микрогранул:
- Полная  новая запечатанная упаковка: хранить в сухом и без запахов месте, вдали от света, при температуре ниже 25°C.
- Для сохранения в течение нескольких лет : хранить между 4 и 8°C.
- При открытии  хранить в холодильнике и использовать быстро.
• Для жидких препаратов :
- Полная,  новая, запечатанная упаковка должна храниться в сухом и без запахов месте, вдали от света.
- Хранить при температуре ниже 5°C (в холодильной камере).
- При открытии  использовать быстро.
УПАКОВКА
• ДЕПЕКТИЛ КЛАРИФИКЭЙШН выпускается  в двух формах:
- жидкость: готовый к использованию  мерный флакон на 250мл для обработки 2500 дал и 500 дал сусла или 1 л флакон для обработки 10000 дал сусла.
- легко растворимые микрогранулы: в  картонной коробка 50г и 250г
ИНФОРМАЦИЯ БЕЗОПАСНОСТИ

• ДЕПЕКТИЛ КЛАРИФИКЭЙШН классифицируется как Xn-harmful.
R42: может вызывать раздражение при вдыхании.

ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРАКШН

 Пектинолитические ферменты                                   

ЭКСТРАГИРОВАНИЕ СОДЕРЖИМОГО КЛЕТОК ВИНОГРАДА
ХАРАКТЕРИСТИКИ
• 
ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРАКШН - препарат пектиназы, действия которого особым образом направлены и сбалансированы. Он содержит три главных пектолитических фермента (полигалактуроназа, пектинэстераза и пектинлиаза) на оптимальном уровне активности для его применения.
Целлюлазные и гемицеллюлазные активности, содержащиеся в ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРАКШН, усиливают и дополняют действие пектиназ, участвуя в деструкции компонентов клеточной оболочки винограда.
• ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРАКШН – фермент, хорошо подходящий для :
-  контактной мацерации наружных слоев для белых урожаев винограда: улучшение аромата, полноты и богатства вина
- мацерации при  брожении вина по красному способу на наружных слоях:  улучшение экстракции и  устойчивость цвета,  обогащение тела и аромата вина.
ДОЗИРОВКА

• Красные урожаи / традиционное брожение по красному способу :
- экстракция и стабилизация цвета
- улучшенное прессование
в зависимости от разновидности винограда, продолжительности и температуры брожения по красному способу :
     -  0,1- 0,3 мл/10кг (в случае жидкой формы препарата в 1 л флаконе)
     -  0,1 – 0,3 г/10 кг (в случае формы препарата в виде микрогранул)
• Белые урожаи:
- контактную мацерация наружных слоев
- улучшенное прессование
в зависимости от разновидности винограда, продолжительности и температуры  брожения по красному способу :
        0,2 – 0,4 мл/10 кг или 0,2 – 0,4 г/10 кг
• В случае жидкой формы препарата в упаковке для обработки объема 500 дал дозы изменяются от 0,5 до 1,5 мл/дал.
ИНСТРУКЦИИ ПО ПРИМЕНЕНИЮ
 • Растворить ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРАКШН в сусле  (около 50 г на 1л).
     • Прибавить к объему который обрабатывается, обеспечивая хорошую гомогенизацию продукта.

    • Обеспечить достаточное время для действия фермента:

 -  при температуре сусла не ниже 22ºС достаточно 6…8 часов; 

 -  если температура сусла находится в пределах 18-22 ºС необходимо 8…10 часов;

-  если температура сусла находится в пределах 14-18 ºС необходимо 10…14 часов
ХРАНЕНИЕ
• Для  препаратов из микрогранул:
- Полная первоначальная запечатанная упаковка хранится в сухом и без запахов месте, вдали от света, при температуре ниже 25°C.
- Для сохранения в течение нескольких лет: хранить между 4 и 8°C.
- При открытии хранить в холодильнике и использовать быстро.
• Для жидких препаратов :
- Полная  первоначальная  запечатанная упаковка хранится в сухом и без запахов месте, вдали от света.
- Хранить при температуре ниже 5°C с квитанции товаров.
ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ
• Использование ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРАКШН на винограде, пораженного серой гнилью, ограничено!  Спросите вашего энолога.
• Спросите вашего энолога о дозировке в особых случаях, таких как низкая температура или очень короткое время использования.
УПАКОВКА
• ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРАКШН выпускается в двух формах :
- жидкость  готовая к использованию, в мерном бутыле на 250мл для 2500 дал и 500 дал или 1л для 10000 дал.
- микрогранулы: легко растворимые,  картонная коробка 50г и 250г
ИНФОРМАЦИЯ БЕЗОПАСНОСТИ

• ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРАКШН классифицируется как Xn-harmfuL
R42: может раздражение при вдыхании.

ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРА ГАРД FCE
     Пектолитические ферменты
     ПРОИЗВОДСТВО КРАСНЫХ ВИН  ВЫСОКОГО КАЧЕСТВА
ХАРАКТЕРИСТИКИ

• ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРА ГАРД FCE – препарат пектиназы с  очень широким спектром дополнительных активностей. Этот особый состав дает лучшую экстракцию и хорошую цветовую устойчивость.
• Состав ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРА ГАРД FCE был установлен нашей лабораторией ферментологии и был уже проверен на пяти сортах вин 1999.                                                                                                                                • Первые результаты показывают, что ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРА ГАРД FCE позволяет получить более сложные с насыщенным цветом вина и для которых танинная структура придаст высокую устойчивость при старении.
• Пектиназы содержащиеся в ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРА ГАРД FCE произведены брожением cелектированнных штаммов Aspergillus niger на естественных cубстратах.
• ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРА ГАРД FCE - препарат, который используется в винах с высоким полифенольным потенциалом  или которые нуждаются в быстрой экстракции танина для цветовой устойчивости :
- на урожаях высокого качества при длительной мацерации для получения в последствии марочных вин.
- на частично поврежденных или пораженных урожаях для быстрого извлечения танинов и красящих веществ, исключая появление нежелательного  вкуса (в комплексе с препаратом танина ВИТАНИЛ VR).
ДОЗА ИСПОЛЬЗОВАНИЯ
• рекомендуемая доза - от 0,2 г/дал до 0,3 г/дал.

ИНСТРУКЦИИ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ
• Растворить 50г ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРА ГАРД FCE в 1 л сусла.
• Внести раствор в чан, обеспечивая хорошую гомогенизацию продукта.
УПАКОВКА
• Микрогранулы:  коробка 250 г

ХРАНЕНИЕ
• Полная  первоначальная запечатанная упаковка хранится в сухом 

и без запахов месте, вдали от света, при температуре ниже 25°C.

-  Для сохранения в течение нескольких лет: хранить от 4 до 8°C.

    - При открытии хранить в холодильнике и использовать быстро.

ИНФОРМАЦИЯ БЕЗОПАСНОСТИ 
• ДЕПЕКТИЛ ЭКСТРА ГАРД FCE классифицируется Xn-harmful.
R42: может вызвать раздражение при вдыхании.

ДЕПЕКТИЛ  ТЕРМО 1-2

ЖИДКИЕ ПЕКТОЛИТИЧЕСКИЕ ФЕРМЕНТЫ ДЛЯ ТЕРМОВИНИФИКАЦИИ  

ЛУЧШАЯ  ЭКСТРАКЦИЯ  ЦВЕТА  И  УВЕЛИЧЕНИЕ  ВЫХОДА  СУСЛА

ХАРАКТЕРИСТИКИ
• 
ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  1-2 – предлагается как два отдельных ферментных препарата для оптимизации винодельческих процессов, создаваемых тепловой обработкой ягод, таких как термовинификация или высокотемпературная предферментная мацерация.  ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  1-2 применяется на двух этапах:
-  ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  1 используется на винограде  при его приемке для улучшения цветовой экстракции и прессования.

-  ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  2 используется после прессования на охлаждаемом сусле для улучшения процесса осветления.

  • ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  1 и  ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  2 обладают различными пектолитическими активностями, которые выбраны в соответствии с различным моментом их использования.

   • Исследования, проведенные в нашей лаборатории, позволили нам выбрать ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  1 и ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  2,  благодаря их эффективности действия при высоких температурах

• ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  1 и  ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  2 – имеют оптимальную активность в пределах  между 50° и 60°С, -температурном диапазоне, который последовательно воздействует на виноград и сусло в процессе их нагрева и охлаждения.

• ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  1- 2 используется при термических процессах в двух случаях, таких как термовинификация или высокотемпературная предферментная мацерация, при этом препарат:
-  улучшает экстракцию и  стабилизирует цвет,  

-  увеличивает выход сусла,

- облегчает и сокращает процесс осветление сусла.
ПРИМЕНЕНИЕ

• Во время приемки винограда и перед нагревом :
 Использовать ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  1  в дозе 0,15 мл на 10 кг.
• После прессования и в процессе осветления:                                                       Использовать ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  2   в дозе 0,2 мл на 10 л
ИНСТРУКЦИИ ПО ПРИМЕНЕНИЮ
• Готов для непосредственного использования.                                                          
  • Внести ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  1  на принимаемый урожай винограда, обеспечив хорошую гомогенизацию. 
 • Внести ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  2 в сусло при остывании во время его перекачки в накопительный резервуар для брожения.

• Следует избегать непосредственного внесения фермента на виноград в емкость для мацерации (фермент разрушается при температуре свыше 70°С).

ХРАНЕНИЕ
• Хранить при температуре не выше 5°С до использования.
 • Полная первоначальная запечатанная упаковка должна храниться вдали от света

       в  сухом и  проветриваемом помещении.
 • При вскрытии хранить в холодильнике и использовать быстро.
УПАКОВКА
• Жидкий продукт:  две 1 литровых бутыли для обработки 65 тонн винограда в две стадии:
- ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  1: 1 л бутыль  достаточна для обработки 65 тонн винограда    - ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО  2: 1 л бутыль  достаточна для обработки 5000 дал сусла,  полученного от прессования 65 тонн термовинифицированного винограда. 
ИНФОРМАЦИЯ БЕЗОПАСНОСТИ

• ДЕПЕКТИЛ ТЕРМО 1-2  классифицируется как Xn-harmfuL
R42: может вызвать раздражение при вдыхании.
















