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      АКТИВНЫЕ СУХИЕ ВИННЫЕ ДРОЖЖИ

ПРИМЕНЕНИЕ
Saccharomyces Cerevisiae  “BGY” отобран  Университетом  A. Davis, Калифорния, в сотрудничестве с LALLEMAND для ферментации вин хорошей сложности и с фруктовыми ароматами.

Enoferm BGY требует высококачественных питательных веществ. Он способствует извлечению цвета и фенольных соединений из красных фруктов и ягод, снижает растительные ароматы и добавляет сложности наряду с сбалансированным, цельным вкусом. 

Широко используется для красных фруктовых вин, тип “Burgundy = BGY”.

_____________________________________________________

МИКРОБИОЛОГИЧЕСКИЕ И ЭНОЛОГИЧЕСКИЕ СВОЙСТВА
· Допустимое содержание алкоголя до 14 % объема.

· За быстрым  стартом следует умеренный уровень ферментации 

· Рекомендуемая температура ферментации: 15 - 32°C
· Высокая потребность в азоте
· Очень низкое производство летучих кислот 

· При соблюдении правильного баланса питательных веществ, низкое вырабатывание SO2 и отсутствие H2S 

· Низкое потребление яблочной кислоты 

· Умеренное образование пены
ДОЗИРОВКА
Общие вина:        


25 - 35 г/гл
Производство красных вин:     
25 - 40 г/гл
Фруктовые вина:         


20 - 50 г/гл
РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ
Восстановите ENOFERM BGY в воде в пропорции 1:5 при 40°C. 

При использовании Go-Ferm, подготовьте водяную взвесь Go-Ferm в пропорции 1:10 при 42 oC, перед тем, как добавлять выбранные сухие дрожжи. 

Дайте постоять как минимум 20 минут, затем осторожно перемешайте, чтобы разбить слипшиеся комки и добавьте в сусло.

· ВСЕ ВОССТАНОВЛЕНИЕ НЕ ДОЛЖНО ПРЕВЫШАТЬ 45 МИНУТ
· иЗБЕГАЙТЕ НИЗКОТЕМПЕРАТУРНОГО ШОКА ДЛЯ ДРОЖЖЕЙ.  РАЗНИЦА МЕЖДУ ТЕМПЕРАТУРОЙ ИНОКУЛИРУЕМОГО МУСТА И СРЕДОЙ, В КОТОРОЙ ПРОИСХОДИТ ВОССТАНОВЛЕНИЕ, НЕ ДОЛЖНА СОСТАВЛЯТЬ >10°C 

· ВЕСЬМА ВАЖНО ВОССТАНАВЛИВАТЬ ДРОЖЖИ В ЧИСТОЙ ЕМКОСТИ 

· ВОССТАНОВЛЕНИЕ В МУСТЕ НЕ РЕКОМЕНДУЕТСЯ 
ПРОДУКЦИЯ LALLEMAND, Danstar Ferment AG.  



































































































































































































































































































































































































