	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	[bookmark: _GoBack]Ячменное
	15.07.2015
	варка №9
	Кол-во, кг
	Цена
	Стоимость
	

	Солод
	Ячменный
	Заливаем 25л. воды, солод засыпаем при 65°C, проходим по паузам, в конце затирания йодная проба, фильтрация (промывочная вода 10л)
	4,500
	 
	0
	

	 
	КараКлер
	
	0,300
	 
	0
	

	 
	Мелано80
	
	0,200
	 
	0
	

	 
	 
	
	 
	 
	0
	

	 
	 
	
	 
	 
	0
	

	Способ затирания
	 
	73°C
	 
	78°C
	Варка
	НП
	КП
	Эфф-сть солода
	

	
	 
	60
	 
	5 мин, фильтруем
	90 мин
	11,25%
	 
	78%
	

	Хмель
	Традиционный, 20 гр за 60мин до конца
Хмель Saaz 10гр. за 5 мин
	0,020
	 
	0
	

	
	
	0,010
	 
	0
	

	Доп. Ингредиенты
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	0
	

	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	0
	

	Дрожжи
	S-04
	0,5
	 
	0
	

	газ,вода,эл.
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	Выход пива
	 
	27
	0
	1
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



