
Дистилляция апельсинового Ликера с использованием посуды для дистилляции 6L 
 
Компоненты: Апельсины, желтый сахар, нейтральный алкоголь (например, водка) 
Метод: Процесс простой дистилляции 
Сделать апельсиновый ликер не столь трудно как все, возможно думают, и он может стать действительно  
изящным. Мы упрощаем процесс, представляем его шаг за шагом. 
Много португальских семей используют тот же самый подход, чтобы сделать апельсиновый ликер дома. 
Помните, что можно изменить этот рецепт, используя другие цитрусовые, добавив cravinho или мед. 
Используйте свое воображение и не забывайте о умеренном использовании специй, в противоположном 
случай, они будут в состоянии испортить ликер. 
 

Рецепт: 
1. Апельсины  разрежьте на части и поместите в контейнер, добавьте к ним желтый сахар  
2. Затем добавьте нейтральный алкоголь, ранее дистиллированный, или водку 
3. Теперь насыпьте ещё немного сахара на апельсины и оставьте на ночь так, чтобы вкусы были смешаны 

      
 

4. После настаивания в течении ночи этой смеси, может начать готовить дистилляцию. Залейте в кувшин 
аламбика алкоголь и, если это требуется, можно добавить воду (в зависимости от алкогольного 
содержания, которое будет в ликере). 
5. Добавьте теперь жидкость из смеси апельсинов с сахаром и алкоголем 

   
6. Затем поместите решётку в кувшин аламбика и поместите кусочки апельсина на ней, восходящие пары 
будут проходить через них, усиливая еще больше аромат ликера. Поместите крышку на место и 
приспособьте ее к забору дистиллята. 



   
 

8. Установите змеевик, соединив заголовок через уплотнение 
9. Установите на место крышку и закрепите её, обеспечив уплотнение 

   
 

10. Включите нагрев, первоначально на максимум. Проверяйте регулярно температуру трубы близко к 
месту соединения со змеевиком. Когда уже не удается удержать руку на этом месте, можно быть 
уверенным в том, что уже должна начаться дистилляция. Уменьшите нагрев и учтите, что дистилляция 
должна быть медленной, для обеспечения качества напитка 

   
 

11. Используйте маленький стакан из меди, входящий в набор, и соберите весь дистиллят. Как только мы 
перегоним всю жидкость, останется пюре, которое нельзя нагревать безнаказанно – может пригореть. 
И вот наконец, та золотая жидкость, которую мы хотели получить. 


