Усовершенствованная технология для производства спирта: 
ЛАКТРОЛ ™  - это продукт нового поколения, который способствует эффективному, гибкому, безопасному и прибыльному снижению бактериального загрязнения в процессе брожения спирта. Он используется в качестве безопасного и в тоже время сильно действующего продукта, который контролирует размножение бактерий, которые являются причиной плохого качества спирта.
Вредное воздействие молочной кислоты: 
Молочная кислота – это нежелательный побочный продукт в процессе брожения спирта. Бесконтрольный рост молочной кислоты, вырабатывающая организмы в бродильном чане, может остановить или замедлить процесс обмена углеводов – уменьшая  тем самым выход спирта путем разрушения среды и условий процесса брожения. Самое главное, что даже самое низкое содержание этой бактерии ведет к исчезновению микро-питательных веществ, необходимых для нормального метаболизма дрожжей и жизнеспособности. Любое преобразование в жизнедеятельности дрожжей может серьезно повлечь за собой низкий выход спирта, а также отрицательно повлиять на его производительность. 
Как ЛАКТРОЛ способствует производству спирта: 

Лактрол – это высокоэффективное средство управления  позитивной бактерией, включая тех, которые отвечают за получение молочной кислоты. Снижение уровня бактерий и молочной кислоты способствует увеличению выхода спирта, а также сокращает потребление энергии и предотвращает процесс остановки брожения. Лактрол также является эффективной мерой предотвращения или обработкой для бродильных чанов и для резервуаров для разведения дрожжей. Лактрол добавляется во время  процесса осахаривания при температуре 140-145˚ F для предотвращения образования бактерии, которая может образоваться при низкой температуре брожения и разведения. 
Способ действия 
Лактрол действует даже при бездействии клеток бактерии, которые уже не растут, но все еще содержат живые питательные вещества дрожжей и все еще способствуют образованию токсичных побочных продуктов. Другие антибактериальные средства, такие как пенициллин, действуют только на растущие клетки. 
Преимущества экономии 
В связи с тем, что Лактрол является активным при низких дозировках и продуктивным при низких значениях рН и высокой температуре брожения, то с экономической точки зрения этот продукт является важным ключом в успешном предотвращении и обработки бактериального загрязнения. 
Техническая информация

Состав:  

Лактрол – это единственная форма виргиниамицина. Это сухой состав, который растворяется  в спирте. 

Упаковка: 
Лактрол фасуется в водорастворимых пакетах в объеме 1 бочки (25 кг = 250 упаковок) или, в специальные упаковки согласно требованиям покупателя в отношении дозирования.  
Коэффициент и метод использования: 
Рекомендуемая доза 0.25 – 0.2 ppm добавляется  в резервуар для разведения дрожжей, в чан для разваривания сырья и бродильный чан, до или во время процесса брожения. Так как схемы производственных установок являются разными, использование Лактрола может быть приспособлено и оптимизировано для каждого клиента в целях увеличения производительности. Количество бактерий в системе определит необходимое количество Лактрола. Лактрол может добавляться вручную в сухом виде, или размешиваться со спиртом 

вручную или измерительным прибором в жидкой форме. 
Стабильность: 
Было доказано, что активный компонент в Лактроле является эффективно устойчивым и предотвращает образование бактерии при низком уровне рН, высокой температуре и длительном времени. 
Безопасность:     
Благодаря своему особенному действию организма,  Лактрол является безопасным по отношению к дрожжам. Он не остается в дистиллированном спирте. Побочные продукты барды, в которых был использован Лактрол, могут служить в качестве корма для животных. 
