Уважаемые форумчане, утро всем доброе! Небольшой отчет по туте. Брагу ставил практически по Матосу, за исключением карбамида (8марта- 2,5 кг туты+2,5кгсахар+24лводы+25глим.к-ты+20мл нашатыря+1ч.л.мочевины+6гр Зимасил и под ГЗ. В течении почти 8 дней ГЗ строчил знатно после перемешивания 2 раза в день топил шапку, затем поспокойней. Подтверждаю, что в емкости обязательно нужно оставить место для нее. Ставил в 32 л баке, едва хватило места. 25 марта гнал на БК-51 с одной медной РПН и проволоками скрученными в жгут. Получил 6350 мл кр38, т.е. 2413 АС, гнал до 100гр в кубе(кр.10). Просьба к знатокам оценить как выход по СС? Запах СС фруктовый, но мутный. Затем поставил эксперимент, часть перегнал на БК-51 с одной медной РПН. Из 3000 л СС получил739 мл(89гр), и 135 (88гр), гнал до 93 гр в кубе, дальше уже хвосты чувствовались. Вторую часть 3350 мл гнал на КТС-375(провальные тарелки) от ХД, без укрепления. Получил 910 мл (93гр). И в том и другом случае разбавил до 43гр. интересно не слишком ободрал вкус в этом случае? Следующий замес обязательно выгоню просто через прямоточник, у меня ПК2500 с медными проволоками. Резюме по продукту из 2,5кг туты+2,5 кг сахара получил 865мл(88гр)+910(93гр)=1770 (90,6гр), АС=1593. Выход продукта по-моему не дотягивает до нормального или нормально? Гнал 27 и 28 марта соответственно, сейчас на отдыхе. Ничего не помутнело. Запах практически одинаковый в обоих случаях, фруктовый. Сегодня хотел попробовать, по органолептике отпишусь. Отдельная благодарность  Матосу  как за туту, так и за виноградн. пасту, а также за руководства к действиям! Виноградная паста после дубовой щепы многим моим друзьям нравится больше чачи, приготовленной из мезги! Про туту пока не знаю.
