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	ООО НПП «АПК-Биотехнологии»
Юридический адрес: 305029 г. Курск, ул. Карла Маркса д.62/21, 411
Фактический адрес:  305018 г. Курск, ул. Черняховского д.52а 
ОГРН 1164632058073, ИНН 4632217541, КПП 463201001
р\с 40702810117510000045 в филиале № 3652 ВТБ 24 (ПАО) г. Курск
к\с  30101810100000000738,  БИК 042007738
т. (4712) 220-535; 8-929-035-25-35;  8-920-732-25-35; 8-960-695-88-58
e-mail: apk-bio-op@yandex.ru


 
Жидкие пивные дрожжи «СТАРТ»  Saccharomyces cerevisiae изготовлены  по 
ТУ 10.89.13-001-03234595-2017
 в лаборатории  ООО НПП «АПК-Биотехнологии»  
Регистрационный номер декларации о соответствии ЕАЭС № RU Д-RU.АЮ05.В.05632


	№ п/п
	Наименование штамма
	Страна
происхож-дения
	Для стилей пива
	Описание штамма
	Срок изготов-ления
	Использование Хранение

	1
	Новинка!
СТАРТ -68

аналог

(W-68)
 (верховые)
	
Германия
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	Для пшеничного пива
	     Является наиболее распространенным штаммом для «пшеничного» пива и идеально подходит для производства различных сортов пива верхового брожения с применением пшеничного солода. Легкие пряные нотки (гвоздика) сочетаются с фруктовыми ароматами (изоамилацетат и этилацетат). Банановый вкус хорошо ощутим, но не является доминирующим. 
Температура брожения: 15-22°C
Аттенюация: 72-76%
Флокуляция: от средней до высокой
	До 5 суток
	
Сусло 18-23С.


	1
	Новинка!
СТАРТ -1272

аналог

(Wyeast-1272)
 (верховые)
	
США
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	Блонд Эль,
Американский светлый Эль (АРА),
Американский крепкий Эль,
Американский янтарный Эль,
Американский коричневый Эль,
Американский индийский светлый Эль (IPA),
Американский стаут,
Фруктовое пиво,
Имперский инндийский светлый Эль,
Дубленое пиво


	      Наряду с лучшими характеристиками американских стилей данный штамм также характеризуется постоянством результата и отличными вкусовыми качествами напитка. Является прекрасным штаммом для «домашнего» пива. Ожидайте мягкого, чистого профиля с намёком на орех и лёгкую кислинку в финале. Для усиления хмелевого характера и фруктовых нот ферментация должна происходить в более тёплом диапазоне температур. Или же проводите сбраживание при низких температурах для получения чистого, слегка цитрусового характера. Отличная степень сбраживаемости и хорошая осаждаемость позволяют получать осветленный напиток без фильтрации.
Температура брожения: 15-22°C
Аттенюация: 72-76%
Флокуляция: от средней до высокой

	До 5 суток
	Сусло 15-22С.


	2
	Новинка!
СТАРТ -2124

аналог

(Wyeast-2124)
 (низовое)
	
США
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	· Baltic Porter (Балтийский портер)
· Bière de Garde (Выдержанное Бир-де-гард)
· Bohemian Pilsner (Богемский пилзнер)
· Classic American Pilsner (Классический американский пилзнер)
· Dark American Lager (Тёмный американский лагер)
· Doppelbock (Доппельбок)
· Dortmunder Export (Экспортное дортмундское)
· Eisbock (Айсбок)
· German Pilsner (Pils) (Немецкий пилзнер (пилз))
· Maibock/Helles Bock (Майбок/Светлый бок)
· Munich Dunkel (Мюнхенский дункель)
· Munich Helles (Мюнхенский хеллес)
· Oktoberfest/Märzen (Октоберфест/Мартовское пиво)
· Schwarzbier (Шварцбир – черное пиво)
· Traditional Bock (Традиционный бок)
· Vienna Lager (Венский лагер)

	      Данный штамм относится к типу Карлсберг и является самым популярным по использованию для лагеров в мире. Даёт выраженный солодовый профиль с различимым эфирным характером и свежим финалом. Универсальный компонент, подходящий для сбраживания лагеров или пилзнеров в диапазоне 8-12°C. Также может использоваться для получения Обыкновенного пива при брожении в районе 18-20°C. После окончания ферментации рекомендуется сделать полноценную диацетиловую паузу.
Температура брожения: 8-22°C
Аттенюация: 73-76%
Флокуляция: средняя

	До 5 суток
	Сусло 8-22С.


	3
	СТАРТ -33
аналог
(S-33)
 (верховые)

	
Франция
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	Шотландский экспортный и крепкий Эль
Английский старый Эль
Английский PA и IPA, ESB
Английский Браун Эль
Крепкий Биттер
Бельгийское
Траппистское
Фруктовое пиво
Стаут
Крепкий и коричневый Портер




	     Общепризнанный многофункциональный штамм верхового брожения, отличающийся устойчивостью в хранении и стабильностью результата. Этот штамм позволяет получить изумительные ароматические профили. Он в частности рекомендуем для производства пива дображиваемого в бутылке. Отличные результаты получены при производстве крепкого пива с содержание алкоголя до 7,5%Об., а также этот штамм может сбраживать сусло до 11,5%Об. алкоголя.
Температура брожения : 12-25°C
 идеально при 15-20°C
Аттенюация: 70%
Флокуляция: средняя

	До 5 суток
	Содержимое тщательно перемешать добавить стартер в охмеленное сусло 12-25С.


	4
	СТАРТ -06
аналог
(WB-06)
 (верховые)

	
Германия
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	Пшеничное пиво
Вайцен 
Вайсбир 
Вайценбок 
Витбир 
Дункельвайцен 
Пряное травяное  овощное пиво Рождественское зимнее специальное пряное пиво Специальное пиво Фруктовое пиво
	     Специализированные дрожжи верхового брожения, отобранные для брожения пшеничного пива. Образуют особенные эфирные и фенольные ноты, характеризующие пшеничный сорт пива. Позволяют сварить пиво с хорошей питкостью или лёгкостью потребления, а так же имеют превосходную способность оставаться во взвешенном состоянии в процессе брожения.
Температура брожения : 12-25°C, 
идеально при 18-24°C
Для получения аромата клевера: ниже 22°C 
Для получения аромата банана: выше 23°C
Аттенюация:86 %
Флокуляция: слабая


	До 5 суток
	Сусло 15-25С.


	5
	СТАРТ -04

аналог

(S-04)

 (верховые)
	
Франция
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	Английский Эль
Шотландский Эль Коричневый Эль 
Портер
Стаут
Индийский Пэйл Эль Крепкий Эль
Ирландский Эль
	     Английский штамм. Английские элевые дрожжи отобраны благодаря своей быстрой кинетике брожения и своей способности образовывать плотный осадок в конце процесса, улучшая, таким образом, осветление пива. 
Температура брожения : 12-25°C 
идеально при 15-20°C
Аттенюация:86 %
Флокуляция: высокая


	До 5 суток
	Сусло 15-25 С.


	6
	СТАРТ -34/70

аналог

(W-34/70)
 (низовые)
	Германия
[image: ]

	Для всех лагерных сортов пива
	     Это известный штамм используется во всём мире в пивоваренной промышленности для производства пива низового брожения. Специально выведен для сортов пива Лагер и Пилз из банка института Вайенштефана в Германии. Осаждаемость прекрасная, с получением  сложных эфиров. Штамм позволяет производить хорошо сбалансированное пиво с фруктовым и цветочным ароматом, с отличной питкостью и с тонким вкусом. Также можно изменять температуру в процессе брожения, при этом сложные эфиры будут образовываться при более низких температурах, а диацетил - при более высоких (14 °C). Процесс брожения играет решающее значение во вкусе конечного продукта.
Температура брожения : стандартная температура для лагерного пива 10-15 °C. 
Аттенюация:83 %
Флокуляция: высокая


	До 5 суток
	Сусло 12-14 С.


	7
	СТАРТ -05

аналог

(US-05)
 (верховые)
	
Франция
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	Американский Эль
Все Эли
	   Американские элевые дрожжи позволяют производить хорошо сбалансированное пиво с низким содержанием диацетила и тонким вкусом. Они образуют плотную пенную шапку и имеют превосходную способность 
оставаться во взвешенном состоянии в процессе брожения.
Температура брожения 12-25°C 
идеально при 15-22°C
Аттенюация:81 %
Флокуляция: средняя


	До 5 суток.
	Сусло 15-25С.


	8
	СТАРТ -21

аналог

(М-21)
 (верховые)
	Новая Зеландия

[image: ]

	Витбиры
Бельгийские темные крепкие эли
Пряные и специальные сорта пива
	   Традиционные дрожжи верхового брожения с хорошим балансом фруктовых эфиров и согревающей фенольности. Дрожжи оставляют немного сладости и хорошо осветляют пиво, если подержать их подольше.
Температура брожения. 18-25°C 
Аттенюация: высокая
Флокуляция: слабая

	До 5 суток
	Сусло 18-25С.


	9
	СТАРТ -58

аналог

(Т-58)
 (верховые)
	
Франция
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	Американский 
Английский барлиуайн
Балтийский портер 
Бельгийский дуббель
Бельгийский золотистый крепкий эль 
Бельгийский пэйл эль Бельгийский специальный эль
Бельгийский темный крепкий эль
Бельгийский трипель 
Витбир 
Крепкий портер 
Прочее копченое пиво
Пряное травяное или овощное пиво 
Рождественское зимнее специальное пряное пиво Российский императорский стаут Специальное пиво 
Фруктовое пиво
	     Специально отобранный штамм благодаря своим особым ароматическим эфирным свойствам с лёгкими нотами перца и специй. Также рекомендуем для дображивания в бутылке. Отличные результаты получены при производстве  крепкого  пива  с  содержанием  до  8,5 об.%,  а  также  этот  штамм  может сбраживать сусло до 11,5 об.%.
Температура брожения:  15C – 25C.
Аттенюация: 70%
Флокуляция: средняя


	До 5 суток 
	Сусло 18-25 С.


	10
	СТАРТ -1028

аналог

(Wyeast-1028)
 (верховые)
	
США
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	Английский барлиуайн 
Крепкий портер 
Майлд 
Прочее копченое пиво 
Пряное травяное или овощное пиво 
Рождественское зимнее специальное пряное пиво Российский императорский стаут Североанглийский коричневый эль
Специальное пиво 
Сухой стаут 
Форин экстра стаут 
Фруктовое пиво
	     Богатый микроэлементами профиль, который является смелым и свежим с некоторыми фруктовыми нотами. Часто применяется для более высокоплотных элей и когда желателен высокий уровень аттенюации.     
Температура брожения: 15-22С.
Аттенюация:75%
Флокуляция: Средняя

	До 5 суток
	Сусло 15-22С.


	11
	СТАРТ -97

аналог

(K-97)

 (верховые)
	
Франция
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	Американский пэйл эль Американский янтарный эль 
Английский ИПЭ 
Балтийский портер
Бельгийский блонд эль Бельгийский пэйл эль Бельгийский специальный эль
Бельгийский темный крепкий эль
Блонд эль 
Имперский ИПЭ 
Ирландский красный эль 
Крепкий скотч эль 
Крим эль
Североанглийский коричневый эль
Сезонный эль 
Старый эль 
Фландрский коричневый эль 
Фландрский красный эль Южноанглийский коричневый эль
	     Немецкий элевый штамм дрожжей отобранный благодаря своей способности формировать плотную пенную шапку 
в процессе брожения. Подходит для варки элей с низким содержанием эфиров, а также может быть применён для 
производства бельгийских сортов пшеничного пива. Более низкая сбраживающая способность данного штамма позволяет варить пиво с более длительным вкусовым ощущением. 
Температура брожения: 12-25С.
Аттенюация: 81%
Флокуляция: высокая
	До 5 суток
	Сусло 
12-25С.


	12
	СТАРТ -256
аналог

(BE-256)

 (верховые)

	Бельгия
[image: ]
	
Бельгийский Эль
Крепкий Эль
	     Активные сухие дрожжи предназначены для крепких сортов пива с высоким содержанием спирта, в том числе монастырского типа Абеи. Данный штамм имеет быструю кинетику брожения и образует утончённый, а также сбалансированный ароматический букет. Рекомендуем снимать сбродившие дрожжи в кратчайшие сроки с целью сохранения вкусовых и ароматических характеристик. Прекрасно подходят для крепких бельгийских сортов пива.
Температура брожения: 15-20С.
Аттенюация: 82%
Флокуляция: высокая

	До 5 суток
	Сусло 15-20С.


	13
	СТАРТ -23
аналог

(S-23)

 (низовые)
	Франция
[image: ]
	 Айсбок
 Американский премиум лагер
 Богемский Пильзнер
 Венский лагер
 Выдержанное в дереве пиво   Доппельбок
Дортмундское экспортное Калифорнийский комэн бир Классический американский пильзнер 
Классический раухбир
Майбок светлый бок
Мюнхенское светлое 
Мюнхенское темное 
Прочее копченое пиво 
Пряное травяное или овощное пиво Рождественское зимнее специальное пряное пиво 
Северогерманский алтбир Специальное пиво
Стандартный американский лагер Темный американский лагер Традиционный бок 
Фруктовое пиво
	     Дрожжи для пива Saflager S-23 - это штамм низового брожения происходит из Берлинского научно-исследовательского института пивоварения VLB, в котором он известен под названием RH. Он в частности используется в промышленном производстве в Западной Европе. Эти дрожжи позволяют получить фруктовые и эфирные Пилсы.
Температура брожения: 9- 15С.
Аттенюация: 82%
Флокуляция: высокая

	До 5 суток
	Сусло 9-15С.


	14
	СТАРТ -001
аналог

(White Labs-001)

 (верховые)
	
США
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	Английский Эль
Шотландский Эль 
Американский Эль 
Коричневый Эль
Стаут 
Индийский Пэйл Эль 
Пшеничное пиво 
Бельгийский Эль 
Кислый Эль 
Крепкий Эль 
Ржаное пиво 
Ирландский Эль 
Янтарный Лагер 
Янтарный Эль 
Светлый (Пэйл) Эль 
Красный Эль
Темный Эль
	Описание. Данный дрожжевой штамм известен чистым и сбалансированным вкусом получаемых с его помощью напитков, а также возможностью использоваться для производства элей практически любого стиля. Подчеркивает аромат хмеля и является очень универсальным штаммом.
Температура брожения: 20-23°C
Аттенюация: 73-80%
Флокуляция: средняя

	До 5 суток
	Сусло 20-23С.


	15
	СТАРТ -002
аналог

(White Labs-002)

 (верховые)
	
США
[image: ]
	Все Эли
	Описание. Классический штамм для ESB от одной из крупнейших независимых английских пивоварен. Данные дрожжи лучше всего подходят для элей в английском стиле, включая майлды, биттеры, портеры, и стауты в английском стиле. Вкус напитка получается очень чистым с небольшой остаточной сладостью.
Температура брожения: 18-20°C 
Аттенюация: 63-70% 
Флокуляция: очень высокая  

	До 5 суток
	Сусло 18-20С.


	16
	СТАРТ -005
аналог

(White Labs-005)

 (верховые)
	
США

[image: ]

	
Эли в Английском стиле
Биттер
Светлые Эли
Портер
Темный Эль
	     Данные дрожжи обладают чуть более высокой степенью сбраживания, нежели штамм WLP002. Как и большинство английских штаммов, дают солодовое пиво. 
Температура брожения: 18-21°C 
Аттенюация: 67-74% 
Флокуляция: высокая 


	До 5 суток
	Сусло 18-21С.


	17
	СТАРТ -007
аналог

(White Labs-007)

 (верховые)
	
США
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Все Эли
	     Чистый штамм с хорошей осаждаемостью и высокой степенью сбраживания. Вкусо-ароматический профиль похож на тот, что даёт WLP002, однако степень сбраживания у этих дрожжей на 10% выше. Таким образом, напиток избавляется от остаточной сладости, а грибки являются хорошим выбором и для элей высокой плотности. Также очень быстро доводит напиток до конечной плотности. 80% степень сбраживания достигается даже в случае с 10% ABV.
Температура брожения: 18-21°C
Аттенюация: 70-80%
Флокуляция: от средней до высокой

	До 5 суток
	Сусло 18-21С.


	18
	СТАРТ -009
аналог

(White Labs-009)

 (верховые)
	
США
[image: ]
	Австралийский Эль
	      Позволяет сделать прозрачное, солодовое пиво. Приятный эфирный характер, можно даже сказать хлебный. Прекрасно сбраживает сусло, позволяя получить прозрачный напиток даже при высоких температурах. Штамм сочетает в себе отличную флокуляцию со степенью сбраживания.
Температура брожения: 18-21°C
Аттенюация: 70-75%
Флокуляция: высокая



	До 5 суток
	Сусло 18-21С.


	19
	СТАРТ -011
аналог

(White Labs-011)

 (верховые)
	
США

[image: ]
	
Все Эли
Кельш
Английские Эли
Фруктовое пиво
	     Солодовый элевый штамм родом из северной Европы. Низкая выработка эфиров, что позволяет получить напиток с чистым профилем. Могут производить немного сероводорода. Низкая степень сбраживания влияет на солодовый характер напитка.
Температура брожения: 18-21°C
Аттенюация: 65-70%
Флокуляция: средняя

	До 5 суток
	Сусло 18-21С.


	20
	СТАРТ -013
аналог

(White Labs-013)

 (верховые)
	
США

[image: ]
	
Британские светлые Эли
Биттеры
Стауты
	      Сухой солодовый элевый профиль. Придаёт напитку сложный эфирный характер с нотами дубовой бочки. Отчетливо проступающая хмелевая горечь. Обладает меньшей осаждаемостью, нежели штаммы WLP002 и WLP005.
Температура брожения: 19-22°C
Аттенюация: 67-75%
Флокуляция: средняя


	До 5 суток
	Сусло 19-22С.


	21
	СТАРТ -500
аналог

(White Labs-500)

 (верховые)
	
США

[image: ]
	
Для пива с высокой плотности
Эли в Бельгийском стиле
Дуббелей
Триппелей
	      Полученный на одной из немногих действующих траппистских пивоварен в мире, этот штамм даёт напитку выраженные фруктовые и сливовые ноты. 
Температура брожения: 18-22°C. 
Аттенюация: 75-80%
Флокуляция: средне-низкая

	До 5 суток
	Сусло 18-22С.


	22
	СТАРТ -800
аналог

(White Labs-800)

 (низовые)
	
США

[image: ]
	Для Пилзнеров
	     Классический штамм для пилзнеров от лучшего чешского производителя этого стиля. Вкус суховатый с солодовым финалом, штамм лучше всего подходит для производства пилзнеров по европейской традиции.
Температура брожения: 10-13°C
Аттенюация: 72-77%
Флокуляция: от средней до высокой


	До 5 суток
	Сусло 10-13С.


	23
	СТАРТ -802
аналог

(White Labs-802)

 (низовые)
	
США

[image: ]
	Немецкий сорт Пилснера Богемский стиль Пилснера Мюнхенский вариант Хеллеса Европейский стиль Пилснера Американский стиль светлого и темного лагера, обычного и премиум лагера,специального и амбер лагера
Венский сорт
Немецкий сорт Марцена Октоберфест 
Европейский Мюнхен
Бок 
Доппельбок
Шварцбир
	     Штамм дрожжей с Юга Чехии для Пилзнеров. Позволяет получить сухой и игристый лагер с низкой степенью диацетила.
Температура брожения: 10-12°C
Аттенюация: 72-78%
Флокуляция: средняя



	До 5 суток
	Сусло 10-12С.
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	СТАРТ -810
аналог

(White Labs-810)

 (низовые)
	
США

[image: ]
	
Для всех Лагеров
Марцены
Пилзнеров
	     С помощью данных дрожжей производился сорт "California Common". Уникальный лагерный штамм, который обладает способностью сбраживать при температуре до 18°C, сохраняя лагерный характер напитка. Также может использоваться если температура брожения не превышает 10°C.
Температура брожения: 14-18°C
Аттенюация: 65-70%
Флокуляция: высокая


	До 5 суток
	Сусло 14-18С.


	25
	СТАРТ – Nottingham Ale
аналог

(Danstar)

 (верховые и низовые)
	
Австрия

[image: ]
	Для всех типов пива, получаемые верховыми низовым брожением
	     Ноттингемские дрожжи имеют хорошую производительность в каждой партии, что позволяет пивоварам охватывают широкий спектр стилей пива только с одним типом дрожжей. Штамм Ноттингем был выбран из-за их высокой флоакуляции и относительно высокой аттенюации. Они производят низкие концентрации фруктовых ароматов и эфиров и были описаны как нейтральные дрожжи для эля, позволяя почувствовать полный естественный вкус солода и хмеля. 
     Рекомендуемый температурный диапазон ферментации этого штамма от 14 ° до 21 ° C с хорошей устойчивостью к низким температурам ферментации (12 ° C), что позволяет использовать этот штамм для лагерных стилей пива. При сравнительно высокой устойчивостью к алкоголю, Ноттингемские дрожжи отличный выбор для создания более-спиртового специального пива! 
    Произведены по ISO 9002, без ГМО и глютена!
Температура брожения: 12-21°C
Аттенюация: 77%
Флокуляция: высокая
	До 5 суток
	Сусло 12-21С.


	26
	СТАРТ – BRY-97
аналог

(Danstar)

 (верховые)
	Австрия

[image: ]
	Английский Эль
Американский Эль
Индийский Пэйл Эль
Специальное пиво
Светлый (Пэйл) Эль
	     BRY-97 Американский Эль Западного Побережья - эти дрожжи были выведены из Сайбельского Института Коллекции Культур и используется в ряде коммерческих пивоваренных заводах для производства различных видов эля. 
Произведены по ISO 9002, без ГМО и глютена!
Температура брожения: 20,5°C
Аттенюация: 72%
Флокуляция: высокая
	До 5 суток
	Сусло 20,5 С.


	27
	СТАРТ – Belle Saison
аналог

(Danstar)

 (верховые)
	Австрия

[image: ]
	Бельгийский Эль
Специальное пиво
	     Белль Сезон - этот элевые дрожжи бельгийского происхождения, выбранные из-за своей способности производить знаменитое пиво в Сезонном стиле.
Произведены по ISO 9002, без ГМО и глютена!
Температура брожения: 20,5°C
Аттенюация: 80%
Флокуляция: низкая
	До 5 суток
	Сусло 20,5 С.


	28
	СТАРТ – Abbaye Belgian Ale
аналог

(Danstar)

 (верховые)
	Австрия

[image: ]
	Для плотных Элей в Бельгийском стиле, Дуббелей, Триппелей, Quads
	  Дрожжи Abbaye Belgian Ale бельгийского происхождения. Данный штамм дрожжей идеально подходит для приготовления большинства бельгийских стилей пива. Богатый аромат и вкус может включать в себя пряно-перечные, фруктовые, гвоздичные, банановые и сладко-фруктовые ноты. Обладают высокой устойчивостью к алкоголю.     
Произведены по ISO 9002, без ГМО и глютена!
Температура брожения: 15-25°C
Аттенюация: 75%
Флокуляция: низкая
	До 5 суток
	Сусло 15-25 С.


	29
	СТАРТ – Munich Wheat Beer
аналог

(Danstar)

 (верховые)
	Австрия

[image: ]
	Американское пшеничное или ржаное пиво 
Бельгийский блонд эль Бельгийский специальный эль Бельгийский трипель 
Вайцен Вайсбир
Вайценбок 
Витбир 
Дункельвайцен 
Прочее копченое пиво 
Пряное травяное или овощное пиво 
Рождественское зимнее специальное пряное пиво Специальное пиво
	     Danstar Munich — оригинальные баварские пшеничные дрожжи верхового брожения, используемые для приготовления германских витов. Дрожжи быстро "заводятся", процесс ферментации очень активен и идёт 4 дня при температурах выше 17 градусов. 
     Вкус и аромат типичный, с банановыми нотами. Не производит неприятных запахов при правильном обращении. Дрожжи Danstar Munich нашли широкое применение в производстве немецкого пшеничного пива.
Произведены по ISO 9002, без ГМО и глютена!
Температура брожения: 15-25°C
Аттенюация: 75%
Флокуляция: средняя
	До 5 суток
	Сусло 15-25 С.




В ближайшее время, в декабре 2017г, сможем предоставить покупателям следующие виды стартеров на основе собственных штаммов «СТАРТ»
Аналоги:     
	WLP004
	США
[image: ]
	Ирландский Эль, Стауты, Портеры, Темные и Светлые Эли

	WLP033
	США
[image: ]
	Английский Эль, Шотландский Эль, Биттеры, Майлды, Портеры и Стауты

	WLP095
	США
[image: ]
	ИПА Новой Англии и Вермонта

	WLP099
	США
[image: ]
	Английские дрожжи, устойчивы к алкоголю, могут работать при содержании спирта до 25% 

	WLP300
	США
[image: ]
	Немецкий штамм для производства Пшеничного пива Хефевайцен

	WLP400
	США
[image: ]
	Бельгийский светлый Эль

	WLP351
	США
[image: ]
	Для Пшеничного пива в Немецком стиле с умеренно высоким пряным фенольным обертоном, напоминающим гвоздику 

	WLP029
	США
[image: ]
	Немецкий штамм для Кельша,  Английский Эль, Американский Эль, Темный Эль, Индийский Эль, Ирландский Эль, Янтарный Эль, Светлый Эль, Красный Эль

	WLP041
	США
[image: ]
	Для Элей в английском стиле, Светлые Эли, Биттеры, ИПА, портеры, Стауты

	WLP064
	США
[image: ]
	Для Элей в стиле Блонд

	WLP815
	США
[image: ]
	Пилзнеры в Английском стиле, темный Лагер, Венский Лагер, Лагер в Американском стиле.

	WLP820
	США
[image: ]
	Октоберфест, Марцен

	WLP830
	США
[image: ]
	Лагер в Немецком стиле, Пилзнеры, Октоберфест, Марцены

	WLP833
	США
[image: ]
	Боки, Допельбоки, Октоберфест, Пизнеры в Американском стиле, Хеллесы

	WLP835
	США
[image: ]
	Хеллес, Октоберфест, Бок, Дункель

	WLP838
	США
[image: ]
	Южно-Немецкий Лагер

	WLP840
	США
[image: ]
	Для Лагеров в Американском стиле

	WLP845
	США
[image: ]
	Для Лагеров с быстрым сбраживанием

	WLP850
	США
[image: ]
	Для Пилзнеров в Европейском стиле, Для Европейских Темных Лагеров, Венских Лагеров, Американских Лагеров

	WLP862
	США
[image: ]
	Для Лагеров в стиле Мюнхен, подходит для всех Лагеров от Хеллес до Раухбир

	WLP885
	США
[image: ]
	Для Лагеров больше 11%ABV

	WLP920
	США
[image: ]
	Октоберфест, Боки и Темные Лагеры

	WLP925
	США
[image: ]
	Дрожжи высокой сбраживаемости, для всех Лагеров

	WLP940
	США
[image: ]
	Для светлых Лагеров в Мексиканском стиле и темных Лагеров

	WLP630
	США
[image: ]
	Для Берлинер Вайс

	WLP653
	США
[image: ]
	Brettanomyces Anomalus, для Ламбиков, средняя кислотность


	WLP655
	США
[image: ]
	Бельгийская кислая смесь, для Блондов

	WLP677
	США
[image: ]
	Кисломолочные бактерии с умеренной кислотностью, обнаруженных в Ламбиках, Берлинском Вайсе, кислых темных Элях и Гозе

	WLP693
	США
[image: ]
	Lactobacillus Plantarum, с выскоим уровнем молочной кислоты



 
                      

[bookmark: _GoBack]Преимущество перед другими производителями:
· Цена
· Производим готовые стартеры, на основе чистой дрожжевой культуры  (освобожденную от примесей)
· Имеем оборудованную лабораторию,  специалистов микологов, микробиологов
· Имеем собственную библиотеку штаммов, которая постоянно пополняется   
· Стартер производится  на основе сусла из артезианской воды юрского периода
· От момента приготовления до доставки потребителю проходит максимум 2-е суток 
· Постоянная обратная связь, сопровождение каждого заказа, рекомендации
· Гарантированная стерильность на всех этапах производства

Цены и систему скидок см. в прайс-листе.
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