Наименование сорта пива ________________________________________________________________

Фамилия дегустатора _____________________________________________________________________
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Прозрачность

Прозрачное с блеском, без взвесей; 3 (отл)

Прозрачность без блеска единичные мелкие взвеси (пылевидные); , 2 ( хор)

Слабо опалесцирующее; 1 ( удов)

Сильно опалесцирующее, мутное. 0 (неуд)

Цвет

Соответствует типу пива, находится на минимально установленном уровне для данного типа пива; 3 ( отл)

Соответствует типу пива, находится на среднем уровне, 2 (хор)

Соответствует типу пива, с максимально допустимым уровнем для данного типа пива; 1 (удов)

Не соответствует типу пива, светлее или темнее установленного стандартом уровня. 0 (неуд)

Аромат

Отличный аромат, соответствующий данному типу пива, чистый, свежий, выраженный; 4 (отл)

Хороший аромат, соответствующий типу пива, но недостаточно выраженный; 3 (хор)

В аромате заметны посторонние тона сырого, фруктового или очень выражен солодовый тон; 2 (удов)
Выраженные посторонние тона- фруктовый, кислый, затхлый, молодого пива, и т.д. 1 ( неуд)

Вкус

Полнота и чистота вкуса:

Отличный, полный, чистый, без посторонних привкусов, вкус, соответствующий данному типу пива; 5 (отл)

Хороший, чистый вкус, соответствующий данному типу пива, но не очень гармоничный; 4 (хор)

Не очень чистый вкус , привкус молодого пива, карамельный, пустоватый, слабо выраженный 3 (удов)

Пустой вкус и посторонние привкусы: дрожжевой, фруктовый, острый, кислый 2 ( неуд)
Хмелевая горечь

Чисто хмелевая слаженная, соответствующая типу пива; 5 (отл)

Чисто хмелевая, не очень слаженная, слегка остающаяся, грубоватая горечь; 4 (хор)

Горечь хмелевая грубая, остающаяся или слабая не соответствующая типу пива; 3 (удов)
Не хмелевая, грубая. 2 (неуд)

Пена и насыщенность диоксидом углерода

Обильная компактная, устойчивая пена, высотой не менее 40 мм, стойкостью не менее 4 мин. При обильном и медленном выделении пузырьков; 5 (отл)
Компактная, устойчивая пена, высотой не менее 30 мм. И стойкостью не менее 3 мин. при редком и быстро исчезающем выделении пузырьков газа; 4 (хор)

Пена высотой не менее 20 мм. и стойкости не менее 2 мин; 3 (удов)

Пена высотой менее 20 мм. и стойкости мене 2 мин. 2 (неуд)

При дегустации пива имеют место следующие особенности. 

Цвет — отличительный признак отдельных типов пива (светлых или темных), но даже в пределах одного типа пиво отличается по цветовой интенсивности. Светлое пиво должно иметь чистый, светлый, золотисто-коричневый оттенок. Существенным недостатком является зеленоватый цвет, а также красноватые и коричневые оттенки. К темному пиву предъявляются не такие строгие требования по цвету, как к светлому. Стандартом допускается широкий диапазон цвета от коричнево-красного до более темных оттенков (почти непрозрачных). 

Перед дегустацией определяется цвет пива, результаты заносятся в акт. Председатель сообщает дегустаторам цветность каждого образца и соответствующую ему единую балльную оценку по данному показателю. Определение пенообразования (высоты и стойкости пены) проводит один из членов дегустационной комиссии на отдельном столе по общепринятой методике.

Если показатель вкуса оценен дегустатором как удовлетворительный, то общий балл по данному образцу не должен превысить оценки «удовлетворительно» независимо от высоких оценок по другим показателям. То же при оценке показателя вкуса на «неудовлетворительно» общая оценка образца пива ставится «неудовлетворительно».

