С чем нужно определиться перед тем, как стать самогонщиком
1. Определитесь, какой напиток вы будете делать
Сахарный самогон, дистиллят из фруктового вина, из зерна, самогон с укреплением до 95* или спирт – это технологически разные напитки. Определитесь, хотя бы с небольшой перспективой, что вы собираетесь производить.
2. Определитесь с количеством производимого продукта.
Один хочет гнать 30-50 литров в неделю, второму достаточно 0,5 в месяц. При этом необходимо понимать, что для производства определенного количества продукции необходимо соответствующее место, наличие коммуникаций (газ, вода, электричество, канализация),  достаточного количества сырья, площади, тары, места хранения и, самое главное, времени (все эти факторы свалил в кучу – но проработайте их внимательно!).  Определив,  сколько вы планируете получать продукта,  вы сможете подобрать аппарат по производительности и решить вопрос с необходимостью автоматизации.
3. Материал аппарата
По поводу материала аппарата споры будут идти бесконечно. Разрешить их могут только результаты лабораторных исследований, и то далеко не всегда. Одни говорят, что нержавейка и стекло для химиков и медиков, другие – категорически с этим не согласны. Плюсы и минусы есть везде. Решать вам.
4. Покупать заводской, или сделать самостоятельно.
Действительно хорошие многоцелевые аппараты стоят немалых денег – это объяснимо. Но это абсолютно не значит, что если вы отвалите кучу денег – вы получите отличный аппарат. Если у вас есть руки и голова – то сделать хороший аппарат совсем не сложно – тем более что на сайте есть великолепные модели с чертежами и размерами, которые зарекомендовали себя наилучшим образом. Купить что-либо из материалов сейчас – вообще не проблема – все есть в интернет-магазинах, которые транспортными кампаниями пришлют вам что угодно на край света. А можно просто заказать изготовление у мастеров, написав им в личку. И не смотрите на то, что что-то кажется слишком сложным в работе. На форуме, как правило, все описано – т.ч. не пугайтесь – не боги горшки обжигают. Все проще, чем кажется на первый взгляд.
5.   Перегонный куб – один из основных элементов аппарата.

5.1  Объем перегонного куба
Является одним из важных параметров вашего будущего аппарата.  В него вы будете заливать как исходное сырье, так и самогон сырец для повторных перегонок. Исходя из этого, вы должны понимать, что в 50 литровом кубе перегнать 3 литра жидкости, или перегонять 50 литров браги на 10 литровом кубе – это нелогично. Помните – перегонный куб не заполняется под горловину. В нем нужно оставлять свободное место. Это может быть от 1/3 до 1/8 и меньше ( в зависимости от объема куба). Т.ч. определитесь с объемом. 

5.2  Конструкция горловины перегонного куба
Если горловина перегонного куба будет позволять вам вымыть его руками – это только плюс. Если к ней можно будет подключать различные приспособления – минусом это также не будет. Бак должен быть либо медным (ваще крутяк), либо из нержавейки. Использование других металлов не приветствуется.
5.3  Нагрев перегонного куба.
Нагрев куба может осуществляться как газом, встроенным ТЭНом, так и внешними электроплитками (как индукционными, так и электрическими), а также паром. Постарайтесь определиться, чем и как вы будете греть перегонный куб. Особое внимание этому стоит уделить, если вы планируете делать это на кухнях, где есть кухонные гарнитуры с вытяжками над плитами. Высота куба + высота аппарата могут достигать довольно больших размеров. Чтобы не пришлось потом заниматься изобретательством – предусмотрите этот фактор сразу. 

Определив эти параметры и указав их в вопросе о выборе аппарата, вам будет проще получить помощь от участников форума в выборе и приобретении аппарата для самостоятельного производства алкогольных напитков.


