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Дрожжи хлебопекарные прессованные «Спиртовые» 
Могут использоваться для приготовления домашних напитков
Описание: 
Дрожжи произведены путём накопления отборной культуры дрожжей. Содержание влаги – около 70 %.  
Не содержат химических добавок и ГМО. 
Состав: Свежие активные дрожжи культуры Saccharomyces cerevisiae и вода.
Показатели качества:
Органолептические показатели
	Наименование
показателя
	Характеристика  дрожжей

	Внешний вид
	Плотная масса, легко ломается и не мажется.

	Цвет
	Равномерный, без пятен, светлый, допускается сероватый, кремоватый или желтоватый оттенок.

	Вкус
	Пресный, свойственный  дрожжам, без постороннего привкуса

	Запах
	Свойственный дрожжам




Физико-химические показатели: 
	Наименование
показателя
	Характеристика  дрожжей

	Массовая доля сухого вещества, % не менее
	29,0

	Подъемная сила дрожжей в день выработки мин, не более
	60,0

	Подъемная сила дрожжей, мл СО2/час, не менее
	450,0

	Кислотность дрожжей в пересчете на уксусную кислоту в день выработки, мг на 100 г дрожжей , не более
	90,0

	Кислотность дрожжей в пересчете на уксусную кислоту (на 30-е сутки хранения при температуре от 0⁰С до 4⁰С), мг на 100 г дрожжей , не более
	320,0

	Стойкость в часах , не менее
	60,0




Содержание токсичных элементов:
	Определяемые показатели
	Нормируемые показатели

	Токсичные элементы ( мг/кг)

	Свинец
	1,0

	Мышьяк
	0,2

	Кадмий
	0,2

	Ртуть
	0,03



Микробиологические показатели:
	Наименование
показателя
	Масса продукта (г), в которой не допускаются

	БГКП
	0,001

	Плесени
	100

	S.aureus
	1,0

	Патогенные, в том числе сальмонеллы
	25



Преимущества:
- могут использоваться для приготовления домашних напитков;
- обладают высокой подъемной силой;

Применение: 
Растворить дрожжи в воде комнатной температуры, добавить сахар и остальные ингредиенты согласно Вашей рецептуре

Пищевая ценность в 100 г продукта: 
Белки – 12гр ; Жиры – 0,4г; Углеводы – 8,5 г
Энергетическая ценность – 85 ккал/360 кДж

Срок годности: 30 суток при 0-4°С

Расфасовка: Картонная коробка массой 10 кг (10 брикетов по 1 кг)











Дрожжи хлебопекарные прессованные «Ангел», предназначенные для сладкого теста соответствуют      ТУ 10.89.13-001-39539689-2017 и ТИ к ТУ 10.89.13-001-39539689-2017
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