ДРОЖЖИ LALVIN - ОПИСАНИЕ
LALVIN EC-1118

Lalvin EC-1118 штамм селекционирован в Шампани, благодаря чему раса обладает блестящими характеристиками в формировании базы для Шампанского.

ОБЩИЕ СВЕДЕНИЯ

Штамм: Saccharomyces cerevisiae bayanus

Киллер фактор: активный

Сенсорные характеристики: нейтральные

СОВМЕСТИМОСТЬ

Красные вина: допустимо

Белые вина: рекомендуется

Розовые вина: допустимо

Игристое вино: настоятельно рекомендуется

Сусло с высокой плотностью: рекомендуется

Возобновление брожения: рекомендуется

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Скорость брожения: высокая

Производительность глицерола: высокая

Лаг-фаза: очень короткая

Совместимость с ЯМБ: замедление

Потребность в азоте: низкая

Спиртоустойчивость: 18,00%об.

Летучая кислотность: высокая

Производительность SO2: умеренная

Диапазон температур: 10 – 30 оС

Производительность H2S 60 мг/дм3: низкая

Производительность H2S 170 мг/дм3: низкая

Потребность в О2: высокая
