Состав и содержание летучих примесей зависят от вида и качества сырья, принятых технологических режимов его переработки. Примеси частично переходят из сырья, воды, вспомогательных материалов, частично образуются в процессе приготовления сусла, однако основная часть их появляется в процессе брожения. Больше всего примесей (0,35...0,45 % к количеству этилового спирта) приходится на долю спиртов — метилового, пропилового, изобутилового, изоамилового. Последние три спирта состав
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[bookmark: _GoBack]ляют основу сивушного масла (обычно 0,3...0,35 % к количеству этилового спирта в бражке). Метиловый спирт содержится в зерно-картофельной и свекловичной бражке — не более 0,2 % к количеству этилового спирта. Из альдегидов в спирте больше всего уксусного. В мелассной бражке альдегидов много (около 0,05 % к количеству этилового спирта), что в 10...50 раз больше, чем в зерно-картофельной бражке. Содержание альдегидов в бражке резко возрастает при усиленной аэрации сусла в процессе дрожжегенерирования. Летучих кислот (уксусной, масляной, пропионовой, валериановой и др.) немного — около 0,005...0,1 % к количеству этилового спирта. В бражке содержится около 0,05 % эфиров к количеству этилового спирта. Группа эфиров в основном представлена уксус- ноэтиловым, муравьиноэтиловым, уксуснометиловым, изомас- ляноэтиловым.
