
ïðàêòè÷åñêè ïîëíî âûäåëèòü êîìïëåêñû ÁÀÂ èç æèä-

êîé (êîìïëåêñ 1) è òâåðäîé (êîìïëåêñ 2) ôàç.

2. Êîìïëåêñ 1 ñîñòîèò ïðåèìóùåñòâåííî èç áåëêîâ,

àìèíîêèñëîò (â òîì ÷èñëå íåçàìåíèìûõ), âîññòàíàâëè-

âàþùèõ ñàõàðîâ; êîìïëåêñ 2 – èç áåëêîâ, àìèíîêèñëîò

(â òîì ÷èñëå íåçàìåíèìûõ), æèðíûõ êèñëîò (â òîì ÷èñ-

ëå íåçàìåíèìûõ), ôëàâîíîèäîâ, âèòàìèíîâ.

3. Â îïûòàõ íà êðûñàõ óñòàíîâëåíî, ÷òî êîìïëåêñ 1

îáëàäàåò âûðàæåííûì ãàñòðîïðîòåêòîðíûì äåéñòâè-

åì, ñòèìóëèðóåò ñåêðåòîðíóþ è ïðîòåîëèòè÷åñêóþ

ôóíêöèè æåëóäêà; êîìïëåêñ 2 ýôôåêòèâíî ïðåïÿòñòâó-

åò ðàçâèòèþ ïðîöåññîâ ÏÎË, ïðåâîñõîäÿ ïî àêòèâíî-

ñòè ñèëèáîð.

4. Âûäåëåíèå êîìïëåêñîâ ÁÀÂ èç ñïèðòîâûõ îòõî-

äîâ ïîçâîëÿåò ïîëó÷èòü ñóáñòàíöèè ñ âûðàæåííûì

ãàñòðîïðîòåêòîðíûì è àíòèîêñèäàíòíûì ýôôåêòîì, à

òàêæå îáåñïå÷èòü ýêîëîãè÷åñêóþ áåçâðåäíîñòü ñïèð-

òîâûõ îòõîäîâ.
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BIOCOMPOSITIONS DEVELOPMENT OF ANTIOXIDIZING AND GASTROPROTECTION
ACTIONS ON THE BASIS OF ALCOHOL WASTE
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On the basis of wheaten alcohol waste the way of reception of two complexes of biologically active substances is offered. The
complex from a liquid phase of waste mainly consists of proteins, amino acids, including irreplaceable and also restoring
sugars. The complex from a solid phase of waste consists of proteins, amino acids, including irreplaceable, fat acids, including
irreplaceable, flavonoids, vitamins. In experiments on rats it is proved practical antitoxicity both complexes. It is established,
that the first complex possesses expressed gastroprotection action, stimulate secretory and proteolytic functions of a stomach;
the second complex shows antioxidant activity, effectively interfering with development of processes lipid peroxidation.
Key words: alcohol waste, biologically active substances, chemical composition, antioxidizing and gastroprotection action.
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èçâëå÷åíèÿ ïîëåçíûõ êîìïîíåíòîâ. Ïîêàçàíà öåëåñîîáðàçíîñòü îáðàáîòêè ñâåæèõ äðîææåâûõ îñàäêîâ ÔÏ è äîáàâëå-
íèÿ ïîëó÷åííîãî ñïèðòà-ñûðöà ê êîíüÿ÷íîìó âèíîìàòåðèàëó ïðè ïåðåãîíêå â êîëè÷åñòâå 2–3% â ïåðåñ÷åòå íà àáñîëþò-
íûé àëêîãîëü.
Êëþ÷åâûå ñëîâà: äðîææè, ôåðìåíòíûé ïðåïàðàò, ñïèðò-ñûðåö, êîíüÿ÷íûé äèñòèëëÿò.

Ðàíåå óñòàíîâëåíî, ÷òî ââåäåíèå ñïèðòà-ñûðöà èç

äðîææåâûõ îñàäêîâ â êîíüÿ÷íûå âèíîìàòåðèàëû ïðè

èõ äèñòèëëÿöèè ñïîñîáñòâóåò óëó÷øåíèþ êà÷åñòâåí-

íûõ ïîêàçàòåëåé ïîëó÷åííûõ êîíüÿ÷íûõ äèñòèëëÿ-

òîâ [1]. Îïðåäåëåíà îïòèìàëüíàÿ êîíöåíòðàöèÿ äîáàâ-

ëÿåìîãî â âèíîìàòåðèàëû ñïèðòà-ñûðöà – 3–6% â ïåðå-

ñ÷åòå íà àáñîëþòíûé àëêîãîëü (à. à.).

Òàêæå áûëî ïðîâåäåíî èññëåäîâàíèå ñ èñïîëüçîâà-

íèåì äðîææåâûõ îñàäêîâ ðàçíîãî ñðîêà õðàíåíèÿ è óñ-

òàíîâëåíà öåëåñîîáðàçíîñòü ââåäåíèÿ ñïèðòà-ñûðöà,

ïîëó÷åííîãî èç ñâåæèõ äðîææåâûõ îñàäêîâ [2].

Â íàïðàâëåíèè ñîâåðøåíñòâîâàíèÿ äàííîé òåõíî-

ëîãèè èññëåäîâàíû âîçìîæíîñòè ïðèìåíåíèÿ ôåð-

ìåíòíûõ ïðåïàðàòîâ (ÔÏ) äëÿ îáðàáîòêè äðîææåâûõ

îñàäêîâ ñ öåëüþ äåãðàäàöèè (ðàçðóøåíèÿ) äðîææåâûõ

êëåòîê è áîëåå ïîëíîãî èçâëå÷åíèÿ ïîëåçíûõ êîìïî-

íåíòîâ äðîææåâûõ îñàäêîâ.

Ïðîâåäåíû ýêñïåðèìåíòàëüíûå èññëåäîâàíèÿ ðå-

æèìîâ îáðàáîòêè äðîææåâûõ îñàäêîâ ÔÏ Ëèòòîçèì

Ñóð Ëèñ, Äèñòèöèì Ïðîòàöèä Ýêñòðà, Ëèêâèìåø,

Tðåíîëèí Oïòè ÄÔ (ÎÎÎ «Ä¸ëåð ÍÔ è ÁÈ», Ðîññèÿ).

Â êà÷åñòâå êîíòðîëÿ èñïîëüçîâàëè êîíüÿ÷íûé äèñòèë-

ëÿò, ïîëó÷åííûé áåç îáðàáîòêè äðîææåâûõ îñàäêîâ

ÔÏ. Àâòîëèç áèîìàññû ïðîõîäèë ïîä äåéñòâèåì ñîáñò-

âåííûõ ôåðìåíòîâ äðîææåâîé êëåòêè.

Äèñòèöèì Ïðîòàöèä Ýêñòðà ÿâëÿåòñÿ êèñëîé ãðèá-

íîé ïåïòèäàçîé, ðåêîìåíäóåìîé ê èñïîëüçîâàíèþ äëÿ

ðàçðóøåíèÿ áåëêîâ äî àìèíîêèñëîò.

Ëèêâèìåø – ïðåïàðàò ãðèáíîãî ïðîèñõîæäåíèÿ äëÿ

ðàçðóøåíèÿ ãëþêàíîâ, ïåíòîçàíîâ è ïðîòåèíîâ.

Tðåíîëèí Oïòè ÄÔ îáëàäàåò êîìïëåêñíîé ôåð-

ìåíòíîé àêòèâíîñòüþ, ðåêîìåíäóåòñÿ äëÿ ïîâûøåíèÿ

âûõîäà ñóñëà â âèíîäåëèè [3].

Íà îñíîâàíèè ðåêîìåíäàöèé ïðîèçâîäèòåëÿ è ïðåä-

âàðèòåëüíûõ îïûòîâ áûëî ïðîâåäåíî ïî 4 âàðèàíòà

ýêñïåðèìåíòîâ ñ êàæäûì ÔÏ ñ âåëè÷èíîé äîçû ÔÏ èç

ðàñ÷åòà 0,05; 0,1; 0,25; 0,4 ã/äàë îáðàáàòûâàåìûõ îñàä-

êîâ äðîææåé ðàçíîãî ñðîêà õðàíåíèÿ: ñâåæèå, 1,5 ìåñ,

3 ìåñ.

Ïî ðåçóëüòàòàì àíàëèçà è îðãàíîëåïòè÷åñêîé îöåí-

êè ïîëó÷åííûõ ñïèðòîâ-ñûðöîâ èç äðîææåâûõ îñàä-

êîâ, à òàêæå ïîëó÷åííûõ êîíüÿ÷íûõ äèñòèëëÿòîâ ñ äî-

áàâëåíèåì â ïåðåãîíÿåìûé âèíîìàòåðèàë ýòèõ ñïèð-

òîâ-ñûðöîâ îòîáðàíû ÔÏ, äàþùèå íàèëó÷øèå ðåçóëü-

òàòû.

Ñëåäóåò îòìåòèòü, ÷òî äåéñòâèå ÔÏ â çàâèñèìîñòè

îò âèäà è äîçû âûðàçèëîñü êàê â èçìåíåíèè ôèçèêî-õè-

ìè÷åñêèõ ïîêàçàòåëåé, òàê è â óëó÷øåíèè èëè óõóäøå-

íèè îðãàíîëåïòè÷åñêèõ õàðàêòåðèñòèê ñïèðòîâ, ÷òî,

âåðîÿòíî, ñâÿçàíî ñî ñïåöèôè÷íîñòüþ äåéñòâèÿ (ïðî-

ôèëåì îñíîâíîãî äåéñòâèÿ ÔÏ) è áîëüøèì êîëè÷åñò-

âîì êîìïîíåíòîâ, âûñâîáîæäàåìûõ ïðè äåñòðóêöèè

äðîææåâûõ êëåòîê.

Ïî ýêñïåðèìåíòàëüíûì äàííûì íàèëó÷øèå ðåçóëü-

òàòû áûëè ïîëó÷åíû ïðè èñïîëüçîâàíèè ÔÏ Tðåíîëèí

Oïòè ÄÔ ñî ñâåæèìè äðîææàìè. Ïðè îáðàáîòêå äðîæ-

æåâûõ îñàäêîâ ýòèì ÔÏ âûÿâëåíû òåíäåíöèè óâåëè÷å-

íèÿ ñîäåðæàíèÿ âûñøèõ ñïèðòîâ è ñðåäíèõ ýôèðîâ è

óëó÷øåíèÿ îðãàíîëåïòè÷åñêèõ õàðàêòåðèñòèê. Ïîýòî-

ìó äàëüíåéøèå èññëåäîâàíèÿ áûëè íàïðàâëåíû íà ïî-

èñê îïòèìàëüíûõ ðåæèìîâ è ïàðàìåòðîâ èñïîëüçîâà-

íèÿ ÔÏ Tðåíîëèí Oïòè ÄÔ äëÿ îáðàáîòêè äðîææåâûõ

îñàäêîâ ïðè ïîëó÷åíèè èç íèõ ñïèðòà-ñûðöà è äîáàâ-

ëåíèÿ åãî ê ïåðåãîíÿåìîìó êîíüÿ÷íîìó âèíîìàòåðèàëó

ïðè ïîëó÷åíèè êîíüÿ÷íûõ äèñòèëëÿòîâ.

Íàëè÷èå áîëüøîãî êîëè÷åñòâà ïðîäóêòîâ äåãðàäà-

öèè äðîææåâûõ êëåòîê ñïîñîáñòâóåò óñèëåííîìó ïðî-

òåêàíèþ ïðîöåññîâ íîâîîáðàçîâàíèÿ ïðè ïåðåãîíêå.

Ëó÷øèå ðåçóëüòàòû ÔÏ Tðåíîëèí Oïòè ÄÔ, âèäèìî,

îáúÿñíÿþòñÿ ñïåöèôè÷íîé íàïðàâëåííîñòüþ è îïòè-

ìóìîì äåéñòâèÿ äàííîãî ÔÏ ïî òåìïåðàòóðå è ðÍ,

áëèçêèõ ê ðåàëüíûì òåìïåðàòóðàì (20–30°Ñ) è ðÍ

(3–3,5) äðîææåâûõ îñàäêîâ íà ìîìåíò ñíÿòèÿ âèíîìà-

òåðèàëîâ ñ äðîææåé.

Âðåìÿ ýêñïîçèöèè ÔÏ â ýêñïåðèìåíòàõ ñîñòàâëÿëî

6 ÷, îäíàêî â ïðîèçâîäñòâåííûõ óñëîâèÿõ îíî æåñòêî

íå ëèìèòèðîâàíî, òàê êàê ÔÏ ìîæíî çàäàâàòü â ïðîöåñ-

ñå âûêà÷êè äðîææåâûõ îñàäêîâ èç åìêîñòåé è ñáîðà èõ

äëÿ ïåðåêóðà, ÷òî îáåñïå÷èâàåò òàêæå è ðàâíîìåðíîå

ðàñïðåäåëåíèå çà ñ÷åò ïåðåìåøèâàíèÿ.

Â ñëó÷àå èñïîëüçîâàíèÿ ñâåæèõ äðîææåâûõ îñàä-

êîâ ïðè êîíöåíòðàöèè ÔÏ 0,25 ã/äàë ñîäåðæàíèå ýòèë-

êàïðèíàòà è ýòèëêàïðèëàòà ñîñòàâèëî: äëÿ 6% â ïåðå-

ñ÷åòå íà à. à. ñïèðòà-ñûðöà ê îáúåìó âèíîìàòåðèàëîâ –

34,18 è 9,68 ìã/100 ñì3 ñîîòâåòñòâåííî, äëÿ 2% â ïåðå-

ñ÷åòå íà à. à. ñïèðòà-ñûðöà ê îáúåìó âèíîìàòåðèàëîâ –

22,48 è 8,48 ìã/100 ñì3 ñîîòâåòñòâåííî. Â êîíòðîëü-

íîì îáðàçöå áåç èñïîëüçîâàíèÿ ÔÏ ýòè âåëè÷èíû ñî-

ñòàâèëè ñîîòâåòñòâåííî 27,91 è 8,94 ìã/100 ñì3, 17,63 è

7,84 ìã/100 ñì3.

Äàííûå ïî ôèçèêî-õèìè÷åñêîìó ñîñòàâó è ðåçóëü-

òàòàì õðîìàòî-ìàññ-ñïåêòðîìåòðè÷åñêèõ èññëåäîâà-

íèé ïî íåêîòîðûì âàðèàíòàì ïðèâåäåíû â òàáëèöå.

Ïðè êîíöåíòðàöèè ÔÏ 0,1 ã/äàë äðîææåâûõ îñàä-

êîâ ñîäåðæàíèå ýòèëêàïðèíàòà è ýòèëêàïðèëàòà ñîñòà-

âèëî: äëÿ 6% â ïåðåñ÷åòå íà à. à. ñïèðòà-ñûðöà ê îáúå-

ìó âèíîìàòåðèàëîâ – 29,17 è 9,11 ìã/100 ñì3 ñîîòâåòñò-

âåííî, äëÿ 2% â ïåðåñ÷åòå íà à. à. ñïèðòà-ñûðöà ê îáúå-

ìó âèíîìàòåðèàëîâ – 20,36 è 8,28 ìã/100 ñì3 ñîîòâåòñò-

âåííî. Âîçðîñëî òàêæå ñîäåðæàíèå ýòèëëàóðàòà, â-ôå-

íèëýòèëîâîãî ñïèðòà, ôóðôóðîëà (òàáëèöà).

Ðåçóëüòàòû îðãàíîëåïòè÷åñêèõ èñïûòàíèé ïîä-

òâåðæäàþòñÿ äàííûìè õðîìàòî-ìàññ-ñïåêòðîìåòðè÷å-

ñêèõ èññëåäîâàíèé. Ïðè îáðàáîòêå äðîææåâûõ îñàä-

êîâ ÔÏ Tðåíîëèí Oïòè ÄÔ ñïèðòû ïðèîáðåòàëè áîëåå

÷èñòûé àðîìàò ïî ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëüíûì îáðàçöîì,
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à â áóêåòå ïðåîáëàäàëè ýíàíòîâûå è öâåòî÷íûå îòòåí-

êè, âêóñ áûë ìÿãêèì.

Ïðè âûáîðå äîçû ÔÏ äëÿ îáðàáîòêè äðîææåâûõ

îñàäêîâ è êîëè÷åñòâà ñïèðòà-ñûðöà, äîáàâëÿåìîãî ê

êîíüÿ÷íîìó âèíîìàòåðèàëó ïåðåä ïåðåãîíêîé, íàèáî-

ëåå ðàöèîíàëüíîé, ñîãëàñíî äàííûì îðãàíîëåïòè÷å-

ñêèõ è èíñòðóìåíòàëüíûõ àíàëèçîâ, îêàçàëàñü êîíöåí-

òðàöèÿ ÔÏ 0,1 ã/äàë; êîëè÷åñòâî ñïèðòà-ñûðöà ïðè

ýòîì ìîæíî ñíèçèòü äî 2–3% â ïåðåñ÷åòå íà à. à. (òàá-

ëèöà).

Ýòè ïàðàìåòðû ïðîâåðåíû è ðåêîìåíäîâàíû äëÿ

ïðîèçâîäñòâåííîãî ïðèìåíåíèÿ. Áûëè ïîëó÷åíû ïðî-

èçâîäñòâåííûå ïàðòèè êîíüÿ÷íûõ äèñòèëëÿòîâ âûñî-

êîãî êà÷åñòâà ñ ïðîâåäåíèåì îáðàáîòêè äðîææåâûõ

îñàäêîâ ÔÏ Tðåíîëèí Oïòè ÄÔ.

Â ðàìêàõ ïðîâîäèìûõ èññëåäîâàíèé áûëè ïðîäîë-

æåíû ðàáîòû ïî âûÿâëåíèþ íàèáîëåå àêòèâíûõ ÔÏ íà-

ïðàâëåííîãî äåéñòâèÿ, ñïîñîáñòâóþùèõ áîëåå ãëóáî-

êîé äåñòðóêöèè äðîææåâûõ êëåòîê. Ñ ýòîé öåëüþ ñî-

âìåñòíî ñ ñîòðóäíèêàìè Âñåðîññèéñêîãî íàó÷íî-èñ-

ñëåäîâàòåëüñêîãî èíñòèòóòà ïèùåâîé áèîòåõíîëîãèè

áûë èçó÷åí áèîõèìè÷åñêèé ñîñòàâ âèííûõ äðîææåé èç

äðîææåâûõ îñàäêîâ êîíüÿ÷íîãî âèíîìàòåðèàëà, óñòà-

íîâëåíî íàëè÷èå ïîëèñàõàðèäîâ, ðàñòâîðèìûõ ðåäó-

öèðóþùèõ óãëåâîäîâ, ïåêòèíîâûõ è áåëêîâûõ âå-

ùåñòâ [4]. Â ècñëåäîâàííûõ îáðàçöàõ äðîææåâûõ

îñàäêîâ ïðè âëàæíîñòè 80–87%, êîíöåíòðàöèè ñïèðòà

8,3–9,7% îá. ñîäåðæàíèå ñûðîãî ïðîòåèíà êîëåáàëîñü

â ïðåäåëàõ 6,52–7,06%, èñòèííîãî áåëêà 4,44–5,91%,

îáùèõ óãëåâîäîâ 0,22–0,39 ã/100 ñì3, ðåäóöèðóþùèõ

óãëåâîäîâ 0,043–0,065 ã/100 ñì3, àìèííîãî àçîòà

14,0–18,0 ìã %, ðàñòâîðèìûõ ñóõèõ âåùåñòâ 4,9–5,0%,

ðÍ 3,3–3,6.

Àíàëèç áèîõèìè÷åñêîãî ñîñòàâà äðîææåâûõ îñàä-

êîâ è ñòðóêòóðû êëåòî÷íûõ ñòåíîê ñâèäåòåëüñòâóåò,

÷òî äëÿ èõ äåñòðóêöèè òðåáóåòñÿ âîçäåéñòâèå êîìïëåê-

ñà ôåðìåíòîâ â-ãëþêîíàçíîãî äåéñòâèÿ äëÿ ãèäðîëèçà

îñíîâíîãî ñòðóêòóðíîãî ïîëèìåðà êëåòî÷íûõ ñòåíîê

ãëþêàíà, ìàííàíîëèòè÷åñêîãî äåéñòâèÿ äëÿ ãèäðîëèçà

ïîëèñàõàðèäà ìàííàíà, ïðîòåîëèòè÷åñêîãî äåéñòâèÿ

äëÿ äåñòðóêöèè áåëêîâî-ãëþêàíîâûõ è ìàííàíî-ïðî-

òåèíîâûõ êîìïëåêñîâ, õèòèíîëèòè÷åñêîãî äåéñòâèÿ

äëÿ êàòàëèçà õèòèíà è ñâÿçàííûõ ñ íèì äðóãèõ ïîëèìå-

ðîâ.

Ñîãëàñíî ðåçóëüòàòàì ìîäåëüíûõ îïûòîâ ïî ñðàâ-

íèòåëüíîé ïðîòåîëèòè÷åñêîé àêòèâíîñòè ÔÏ ïðè ðÍ

3,5 è 5,5, íàèáîëüøóþ àêòèâíîñòü ïðîÿâëÿëè ÔÏ ãðèá-

íîãî ïðîèñõîæäåíèÿ Ïðîòîîðåçèí, ÊÔ-Ïà, Ïðîëàéâ

ÐÀÑ 30L, Ïðîòåàçà GC, êèñëàÿ ïðîòåàçà DaLian [4]. Âû-

ñîêîé â-ãëþêàíàçíîé è õèòèíîëèòè÷åñêîé àêòèâíî-

ñòüþ îáëàäàëè ïðåïàðàòû Êñèáåòåí-öåë, Öåëëîâèðè-

äèí, êîòîðûå ïåðñïåêòèâíû äëÿ ãèäðîëèçà ïîëèñàõàðè-

äîâ êëåòî÷íûõ ñòåíîê â ñî÷åòàíèè ñ ÔÏ ïðîòåîëèòè÷å-

ñêîãî äåéñòâèÿ.

Â ðåçóëüòàòå èññëåäîâàíèé ïî ãèäðîëèçó îñòàòî÷-

íûõ âèííûõ äðîææåé è îòäåëåííûõ îò æèäêîé ôàçû

îñòàòî÷íûõ äðîææåé ñ êîìïëåêñàìè ÔÏ ïîêàçàíî, ÷òî

äåéñòâèå ôåðìåíòîâ ñêàçûâàåòñÿ íà ïîâûøåíèè êîí-

öåíòðàöèè ðàñòâîðèìûõ ñóõèõ âåùåñòâ â ñðåäíåì ñ 1,0

äî 3,5%, ðåäóöèðóþùèõ óãëåâîäîâ ñ 0,02 äî 0,29%,

àìèííîãî àçîòà ñ 6 äî 54 ìã % â çàâèñèìîñòè îò ïðèìå-

íÿåìîãî ôåðìåíòíîãî êîìïëåêñà [4].

Â êîíòðîëüíîì îáðàçöå äðîææè íå îáðàáàòûâàëè

ÔÏ, à ïîäâåðãàëè àâòîëèçó â òåõ æå óñëîâèÿõ, ÷òî è â

îïûòíûõ âàðèàíòàõ. Áîëåå ãëóáîêèé ãèäðîëèç ñ îáðà-

çîâàíèåì ðàñòâîðèìûõ óãëåâîäîâ è àìèíîêèñëîò áûë

äîñòèãíóò ïðè èñïîëüçîâàíèè â ñîñòàâå êîìïëåêñà ïðî-

òåîëèòè÷åñêèõ ôåðìåíòîâ è ãåìèöåëëþëàç. Ââåäåíèå â

ñîñòàâ êîìïëåêñà ïåêòîëèòè÷åñêèõ ôåðìåíòîâ íåñó-

ùåñòâåííî âëèÿëî íà ïîêàçàòåëè ôåðìåíòîëèçàòîâ.

Îòñóòñòâèå ïðîòåàç â ñîñòàâå êîìïëåêñà ñêàçûâà-

ëîñü íà ãëóáèíå ãèäðîëèçà óãëåâîäîâ è îñîáåííî áåë-

êîâûõ âåùåñòâ. Ñàìûå íèçêèå ïîêàçàòåëè ñòåïåíè ãèä-

ðîëèçà áûëè ïîëó÷åíû ïðè àâòîëèçå. Òàêæå âûÿâëåíà

âîçìîæíîñòü óìåíüøåíèÿ äîçèðîâîê ôåðìåíòîâ è ñíè-

æåíèÿ òåìïåðàòóðû ôåðìåíòîëèçà äî 30°Ñ.

Â ñâÿçè ñ ýòèì íåîáõîäèìî ïðîäîëæèòü ðàáîòû ïî

èññëåäîâàíèþ è ïîäáîðó ÔÏ ïðîòåîëèòè÷åñêîé íà-

ïðàâëåííîñòè äëÿ áîëåå ïîëíîãî è ãëóáîêîãî ôåðìåí-

òîëèçà äðîææåâûõ îñàäêîâ.

ÂÛÂÎÄÛ

1. Ïîêàçàíà öåëåñîîáðàçíîñòü îáðàáîòêè ñâåæèõ

äðîææåâûõ îñàäêîâ ÔÏ Tðåíîëèí Oïòè ÄÔ â äîçàõ
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Òàáëèöà

Êîìïîíåíò

õèìè÷åñêîãî

ñîñòàâà

Ñîäåðæàíèå â êîíüÿ÷íîì äèñòèëëÿòå, ìã/100 ñì3

ñ äîáàâëåíèåì ñïèðòà-ñûðöà êîí-

öåíòðàöèåé, % à. à., èç îáðàáîòàí-

íûõ ÔÏ Tðåíîëèí Oïòè ÄÔ

äðîææåâûõ îñàäêîâ

áåç äîáàâëå-

íèÿ ñïèð-

òà-ñûðöà

(êîíòðîëü)
2 4 6

Èçîàìèëîâûé

ñïèðò 185,12 185,64 191,12 175,62

Èçîáóòàíîë 52,68 53,40 53,40 52,71

1-Ïðîïàíîë 12,0 12,4 14,84 11,29

1-Áóòàíîë 1,18 1,20 1.25 1,11

2-Áóòàíîë 2,20 2,48 2,50 1,84

Ôåíèýòèëîâûé

ñïèðò 1,82 1,84 1,90 1,28

Àëèëîâûé ñïèðò 2,38 2,78 3,12 1,82

Àëüäåãèäû 13,08 13,40 14.32 12,21

Àöåòàëüäåãèä 11,30 12,12 12,69 10,11

Àöåòîí 0,62 0,66 0,70 0,51

Ýòèëàöåòàò 60,14 60,20 62,58 54,2

Ýòèëêàïðèíàò 20,36 26,89 29,17 8,22

Ýòèëêàïðèëàò 8,28 8,85 9,11 3,55

Ýòèëëàóðàò 9,10 11,10 11,76 4,42

Ýòèëìèðèñòàò 9,26 9,62 9,80 7,77

Ýòèëôîðìèàò 5,42 6,10 7,52 4,74

Èçîàìèëàöåòàò 0,96 1,08 1,06 0,95

Óêñóñíàÿ êèñëîòà 30,10 30,40 31,12 28,21

Ôóðôóðîë 1,20 1,42 1,58 0,86

Ïðèìå÷àíèå: äîçà ÔÏ 0,1 ã/äàë.



0,1 ã/äàë è äîáàâëåíèÿ ïîëó÷åííîãî ñïèðòà-ñûðöà ê

êîíüÿ÷íîìó âèíîìàòåðèàëó â êîëè÷åñòâå 2–3% â ïåðå-

ñ÷åòå íà à. à. ïåðåêóðèâàåìîãî âèíîìàòåðèàëà.

2. Óñòàíîâëåíî, ÷òî ãëóáîêèé ôåðìåíòîëèç ñ îáðà-

çîâàíèåì ðàñòâîðèìûõ óãëåâîäîâ è àìèíîêèñëîò äîñ-

òèãàåòñÿ ïðè èñïîëüçîâàíèè â ñîñòàâå ôåðìåíòíîãî

êîìïëåêñà ïðîòåîëèòè÷åñêèõ ôåðìåíòîâ è ãåìèöåëëþ-

ëàç.
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PREPARATION OF COGNAC DISTILLATES WITH ADDITION IN WINE MATERIAL CRUDE
ALCOHOL FROM YEAST SEDIMENTS OF PROCESSED BY FERMENT PREPARATIONS

M.S. GADJIEV, P.YA. MISHIEV, I.S. SMIRNOV

JSC “Derbent Cognac Enterprise”,
56, Krasnoarmeysky lane, Derbent, Republic of Daghestan, 368602; ph./fax: (87240) 428-03, e-mail: secr@derkonyak.ru

The researches results on fermentolysis a yeast sediments when receiving crude alcohol from them are given. Application of
ferment preparations (FP) allows to strengthen degradation processes of yeast cell for more complete extraction of useful
components. Expediency of processing of a fresh yeast precipitation of FP and addition of the received crude alcohol to cognac
wine material at distillation in number of 2–3% in terms of absolute alcohol is shown.
Key words: yeast, ferment preparation, crude alcohol, cognac distillate.
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ÑÒÐÓÊÒÓÐÍÎ-ÌÅÕÀÍÈ×ÅÑÊÈÅ ÑÂÎÉÑÒÂÀ ÏÐßÍÈ×ÍÎÃÎ ÒÅÑÒÀ
ÏÐÈ ÂÍÅÑÅÍÈÈ ÀÏÅËÜÑÈÍÎÂÛÕ ÏÈÙÅÂÛÕ ÂÎËÎÊÎÍ CITRI-FI

Þ.Í. ÍÈÊÎÍÎÂÈ×, Í.À. ÒÀÐÀÑÅÍÊÎ, È.Á. ÊÐÀÑÈÍÀ

Êóáàíñêèé ãîñóäàðñòâåííûé òåõíîëîãè÷åñêèé óíèâåðñèòåò,
350072, ã. Êðàñíîäàð, óë. Ìîñêîâñêàÿ, 2; òåë./ôàêñ: (861)274-03-85

Ïðåäñòàâëåíû ðåçóëüòàòû èññëåäîâàíèÿ âëèÿíèÿ àïåëüñèíîâûõ ïèùåâûõ âîëîêîí Citri-Fi íà ðåîëîãè÷åñêèå ñâîéñòâà
ïðÿíè÷íîãî òåñòà ïðè çàìåíå æèðà íà æèðîâóþ êîìïîçèöèþ, ñîñòîÿùóþ èç âîäû è ïèùåâûõ âîëîêîí. Íàèëó÷øèå òåõ-
íîëîãè÷åñêèå ñâîéñòâà èìååò ïðÿíè÷íîå òåñòî ñ ñîäåðæàíèåì ïèùåâûõ âîëîêîí Citri-Fi â êîëè÷åñòâå 10% îò ìàññû
æèðà â òåñòå.
Êëþ÷åâûå ñëîâà: àïåëüñèíîâûå âîëîêíà Citri-Fi, ïðÿíè÷íîå òåñòî, æèðîâàÿ êîìïîçèöèÿ, ðåîëîãè÷åñêèå ñâîéñòâà òåñ-
òà.

Âàæíîé ïðîáëåìîé â ïðîèçâîäñòâå ïðîäóêòîâ ïèòà-

íèÿ ÿâëÿåòñÿ îáîãàùåíèå èõ áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûìè

êîìïîíåíòàìè, ñïîñîáíûìè ñòàáèëèçèðîâàòü ïðîòåêà-

íèå ôèçèîëîãè÷åñêèõ ïðîöåññîâ â îðãàíèçìå ÷åëîâåêà,

ïîâûñèòü åãî çàùèòíûå ñèñòåìû, ñíèçèòü íåáëàãîïðè-

ÿòíûå âîçäåéñòâèÿ îêðóæàþùåé ñðåäû è ðèñê ðàçâèòèÿ

àëèìåíòàðíî-çàâèñèìûõ çàáîëåâàíèé.

Îäíèì èç ïóòåé ðåøåíèÿ ýòîé ïðîáëåìû ÿâëÿåòñÿ

èñïîëüçîâàíèå äëÿ îáîãàùåíèÿ ïðîäóêòîâ ïèòàíèÿ

âòîðè÷íûõ ñûðüåâûõ ðåñóðñîâ ðàñòèòåëüíîãî ïðîèñõî-

æäåíèÿ.

Íàìè èññëåäîâàíà âîçìîæíîñòü ïîëó÷åíèÿ ïðÿíè÷-

íûõ èçäåëèé, îáîãàùåííûõ ýêîëîãè÷åñêè áåçîïàñíû-

ìè íåòðàäèöèîííûìè äîáàâêàìè ðàñòèòåëüíîãî ïðîèñ-

õîæäåíèÿ – àïåëüñèíîâûìè ïèùåâûìè âîëîêíàìè

Citri-Fi [1].

Äëÿ ñíèæåíèÿ æèðîåìêîñòè ïðîäóêòà â ðåöåïòóðå

ïðÿíè÷íûõ èçäåëèé çàìåíÿëè æèð íà æèðîâóþ êîìïî-

çèöèþ [2], ñîñòîÿùóþ èç ïèùåâûõ âîëîêîí Citri-Fi è

âîäû â ñîîòíîøåíèè 1 : 10. Òåìïåðàòóðà âîäû ïðè ïðè-

ãîòîâëåíèè ñìåñè 100°Ñ. Ïèùåâûå âîëîêíà Citri-Fi

âíîñèëè â êîëè÷åñòâå îò 3 äî 10% îò ìàññû æèðà â òåñ-

òå. Êîíòðîëüíûì îáðàçöîì ñëóæèëî ïðÿíè÷íîå òåñòî,

ïðèãîòîâëåííîå ïî òðàäèöèîííîé ðåöåïòóðå.

Âàæíûì òåõíîëîãè÷åñêèì ôàêòîðîì ïðè ïðîèçâîä-

ñòâå ïðÿíèêîâ ÿâëÿåòñÿ ïðîöåññ ñòàáèëèçàöèè òåñòà âî

âðåìÿ âûñòîéêè èçäåëèé. Íàìè áûëà èññëåäîâàíà çàâè-

ñèìîñòü ïðåäåëüíîãî íàïðÿæåíèÿ ñäâèãà ïðÿíè÷íîãî

òåñòà îò âðåìåíè âûñòîéêè (ðèñ. 1: êðèâàÿ 1 – êîíòðîëü,

äîáàâêà Citri-Fi: 2 – 3%, 3 – 5%, 4 – 7%, 5 – 10%). Ðåîëî-

ãè÷åñêèå ñâîéñòâà òåñòà îïðåäåëÿëè íà ïåíåòðîìåòðå
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