
густъ, 'зъ какой мы получает, в ъ при-

возимыхъ къ намъ питьяхъ , какъ то: 

въ Французской водке, коньяке и даже 

ямайскомъ ромъ; а потому густоту цве-

та и иностранцы всЪмъ этпмъ питьямъ 

также придаютъ изъ сженаго сахара 

и патоки сахарной. 

О ВЫДѢЛЫВАНІИ РОМА. 

СТАТЬЯ 36. 

Ромъ, выделываемый изъ хлъбнаго 

спирта, есть только подражаніе во вку-

с е и занахѣ сходствующихъ къ рому 

настоящему, добываемому на месте нзъ 

сахарныхъ остагковъ смешаиныхъ съ 

деревянистой частііо свежаго сахарнаго 

остника и сахарной патоки, остающей-

после выварки сахарнаго песка; ибо 

Ьсле виннаго ихъ брожеиія съ добав-

шой кь нймъ водой, выгоняется чрезъ 

ъ настоящій ромъ или ратаФІя. За-

хъ же и вкусъ ромовой, этотъ спиртъ 

.ншіаетъ въ себя отъ деревянистой 



части тростника и сахарной патоки ; и 
потому ни какими химическими средст-
вами, по неименію здесь тростника са-
харнаго, не возможно дать хлебному 
спирту точнаго качества настоящзго 
рома, одно только подражаніе ему въ 
некоторой степени во вкусе и запахе 
имеете, возможность. Въ настоящемъ 
же роме, запахъ или ароматъ е г о , 
имеете, сходство и съ запахомъ ванили, 
и корня валеріяны, и есть въ немъ какой-
то пригорелый сухаристый запахъ и 
отзывъ травной. ] 

Чтобы составить изъ хлебнаго спирта 
ромъ въ подражаніе ямайскому рому, 
должно взять очищеннаго двойнаго 
спирта въ 1 0 0 градусовъ, въ которомь 
отъ объясненной очистки не имелось бі 
нисколько сивушнаго запаха. Въ че 
верть ведра такого спирта положит 
двенадцать золотниковъ мелко изрубле 
ной или ножницами изрезанной ванил 
а потомъ взявъ корня валеріянова 
сорокъ восемь золотниковъ, обмыве е 



отъ приставшей земной пыли, изрезать 
корень ножницами на мелкія части и 
истолочь въ ступке. Обе эти спеціи 

s положить въ означенную меру спирта, 
дать въ тепломъ месте несколько дней 
совершенно настояться. Спиртъ пзвле-
четъ изъ нихъ въ себя существенное 
Эфирное масло и смолистыя ихъ части, 
лринявъ вместе съ оными и свойствен-
ный каждой нзъ обеихъ спецііі за-
пахъ. Экстракте этотъ , когда чисто 
отстоится, съ гущи слить для храненія 
въ особую стеклянную посуду, закуно-
рпвъ ее герметически. Во время же 
настоя, спиртъ каждый день съ гущей 
встряхивать, отъ чего скорей и лучше 
последуете извлеченіе составныхъ час-
тей растворимыхъ въ спирте. После 
терваго извлеченія экстракта, такъ какъ 
гь г у щ е еще оставаться будутъ расти-
ельныя части и запахе нхъ, то налить 
акое же количество спирта и дать вре-
ія настояться. Этотъ второй настой 
акже можетъ быть употреблепъ при 



составленіи рома. Этотъ экстракте, 
имея въ себе два разнообразные силь-
ные аромата, какъ то: ваниль имеете 
известный свой ароматическій пріятный 
запахъ, a валеріяновый корень имеете 
свой бальзамическій, отзывающійся осо-
бенною какъ бы какою-то кожею запахъ; 
въ соединеніи жъ, оне составляютъ изъ 
себя довольно похожій аромате на на-
стоящий ромъ, добытый изъ сахарной 
патоки и тростника. 

Для составленія такого рома изъ 
хлебнаго спирта, взять известное число 
ведръ Французской водки втораго сор-
та, описанной въ 3 3 статье. Влить въ 
эту водку часть вышеописаннаго экстрак-
та освобожденнаго отъ гущи, и но вли 
тіи замечать, достаточно ли сообщилос 
водке аромата экстрактнаго, при не 
достаточности же , прибавлять его д 
желаемой степени ; ибо это отъ волі 
будетъ зависеть , слабей или сильне 
желается дать аромате , а потому 
количество употрсбленія экстракта н 



известное число ведръ водки не возмож-
но определять. Но такое сообщеніе 
аромата еще не составляете всего ромо-
ваго состава. 

После влитія состава экстрактнаго, 
следуете въ *готъ же составе водки 
влить столько колера, сколько нужно 
привесть этотъ напитокъ въ такой цветъ, 
какой въ шюстранноиъ роме мы ви-
димъ. Колеръ для рома варится описан-
нымъ способомъ, но уже не изъ сахара 
реФената, a нзѵь сахарной только патоки, 
обыкновенно остающейся отъ раФини-
ровки и продаваемой отъ сахарныхъ 
заводчиковъ, которыми выделывается 
сахаре реФенатъ нзъ тростішковаго са-
хара, каковые заводы и существуют!, 

ь Санктпетербурге. Патоку же остаю-
цуюся па свеклосахарныхъ заводахъ, 
икакъ для варенія изъ оной колера 
е употреблять, ибо въ этихъ свекло-
ахарныхъ остаткахъ, нисколько не 
меется тростннковаго сахара частиць, 
акія имеются въ колоніалыюмъ сахар-



номе песке. Колеръ же изъ такой пато-
ки такъ варить, чтобы въ опомъ остава- I 

лось несколько и сладости. 
Влнтіемъ въ водку этого колера , съ і 

сообщеннымъ уже ей ароматомъ, во-пер-
выхъ делается въ составномъ роме на-
длежащей цвете, во-вторыхъ отъ этого 
паточнаго колера водка принимаете J 

въ себе сухаристый запахъ и отзыве і 
какъ бы пригорелый, имеющів сходство .j 
къ добытому рому изъ остатковъ тро-
стникова сахара. Остающаяся же въ 
колере некоторая сладость также 
сходствуете съ чувствуемой на языке 
сладостью и въ заграничномъ желтомъ 
роме. А что изъ тросниковыхъ сахарныхъ 
остатковъ выгоняемый чрезъ кубе ромъ 
всегда цветомъ бываете беле какъ вод 
чистая, то это известно и ио химическом 
процессу днстиллированія всякаго вин 
наго спирта , и по привозимому изъ 
за границы безцветному рому которы 
въ продаже нзвестенъ подъ эазваніем 
белаго рома. Этотъ белый ромъ, име 

5** 



« 
одинаковую крепость и ценность съ 
желты мъ ромомъ , въ своемъ аромате 
имеетъ очень чувствительную разность 

) противъ прнвозпмаго рома желтаго цве-
та; ибо въ беломт, роме природный его 
аромате , пропзшедшій отъ частицъ 
тросника il сахарной патоки, не имеетъ 

I въ себе такого сильнаго сухаристаго 
I запаха , какой слышится въ желтомъ 
р' роме. Это происходить отъ того, что 

въ такой же белый ромъ, еще за грани-
цей или на месте, иностранцами влить 
для желтаго цвета колере, варимый 
также изъ сахарной патоки съ малой 
сладостью. 

По влитіп вышесказаннаго экстракта п 
{точнаго колера , въ сказанную Фран-
узскую изъ хлебнаго вина водку , и 
о перемешаніи всего онаго и процн-
teain для осветленія, водка эта по со-
бщеннымъ ей запаху и вкусу , ігаею-

цимн сходство сь нностраннымъ ромомъ, 
ожетъ принять на себя, по такимъ 

юдраж are льны мъ ея качествамъ , на-



именованіе рома, добытаго изъ хлъбнаго 
вина ; ибо всякаго растенія винный 
спиртъ (алкоголь) по удаленіи изъ она-
го запаха п вкуса , произшедшихъ отъ 
свойственныхъ растенію начале вь су-
ществе своемъ есть какъ бы чистая 
вода, то есть, состоите изъ одного толь-
ко собственнаго качества, нзъ чего бы 
винный спиртъ добыть ни былъ. Ii 
примере : удалите изъ ямайскаго ром. 
весь его запахъ и вкусъ химическими 
средствами , тогда останется одинъ 
только спирте такой же, какой добыть 
и изъ жидкости хлебнаго виннаго бро-
женія , и этотъ спиртъ иметь будетъ 
и вкусъ, и запахъ такой же, какой имее-
тся и въ хлебномъ винномъ1спирте. 

ОБЩЕЕ ЗАКЛОЧЕНІЕ О БАЛЬЗАМѢ КАК 
О НАПИТКѢ. 

СТАТЬЯ 3 7 -

Употребляемый бальзаме какъ наш 
токъ , и приготовляемый изъ хлебна 
спирта, которыхъ есть два сорта. Один 


