ликёр                                   14. ”КОФЕЙНЫЙ”    35 % об.   сах. 17 гр/100 мл
(“Кофейный” 30 % об. сах. 30 гр/100 мл  Сборник 1981 г. стр. 45)
(Цвет тёмно-коричневый; Вкус сладкий с характерной для кофе горечью; Аромат кофе)
КУПАЖ

*расчёты произведены по калькулятору спирта №1; строки 7-15 промежуточные технологические расчёты
Приготовление настоя и ароматного спирта Кофе
 Зерновой кофе растолочь в ступке. В кофемолке НЕ МОЛОТЬ!!!!!!!!!!!!!!
   Молотый кофе заливается сортировкой крепостью 50% об.  в соотношении 1:10 ( 120 гр кофе и 1200 мл ВСЖ или 160гр и 1600 мл ВСЖ или 80 гр и 800 мл). Срок настаивания 10-14 суток при периодическом перемешивании.                                                                                     Настой I слива: ≈ 75% от залитой жидкости крепостью ≈ 49% об..
   Затем к сырью добавляется сортировка крепостью 45 % об. в количестве равном настою I слива. Срок настаивания 5-10 суток при периодическом перемешивании. После вторичного настаивания производится перегонка вместе с сырьём. Выход ароматного спирта ≈ 50% от общей загруженной жидкости крепостью ≈ 75-80% об.. При перегонке ароматного спирта можно производить отбор некоторого количества хвостовых фракций до появления неприятного запаха.
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Ед.изм.

Крепость

0,5 Л 0,7 Л 1,0 Л 1,5 Л 2,0 Л 2,5 Л

Настой кофе I слива мл 49% 113 158 225 338 450 563

Ароматный спирт кофе мл 76% 75 105 150 225 300 375

Ванилин 1:10 мл 2 3 4 6 8 10

Сахарный сироп 65,8% мл 100 140 200 300 400 500

Спирт 96,6% об.

мл 96,6% 70 100 140 200 270 340

Вода                                             * мл 155 220 310 455 610 760

Сумма "нулевых" жидкостей     * мл 255 358 510 760 1015 1269

Суммарное количество АС мл 175 245 350 525 700 875

АС настоя кофе мл 55 77 110 166 221 276

АС ароматного спирта кофе мл 57 80 114 171 228 285

Сумма АС аром.спиртов и настоя

мл 112 157 224 337 449 561

АС спирта мл 63 88 126 188 252 314

Смешивание р-ров по объёму   

*

мл 255 360 511 756 1012 1267

Смешивание р-ров по крепости  *% об. 70,4 70,6 70,5 70,1 70,2 70,2
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				Ед.изм.		Крепость		0,5 Л		0,7 Л		1,0 Л		1,5 Л		2,0 Л		2,5 Л

		Настой кофе I слива		мл		49%		113		158		225		338		450		563

		Ароматный спирт кофе		мл		76%		75		105		150		225		300		375

		Ванилин 1:10		мл				2		3		4		6		8		10

		Сахарный сироп 65,8%		мл				100		140		200		300		400		500

		Спирт 96,6% об.		мл		96.6%		70		100		140		200		270		340

		Вода                                             *		мл				155		220		310		455		610		760

		Сумма "нулевых" жидкостей     *		мл				255		358		510		760		1015		1269

		Суммарное количество АС		мл				175		245		350		525		700		875

		АС настоя кофе		мл				55		77		110		166		221		276

		АС ароматного спирта кофе		мл				57		80		114		171		228		285

		Сумма АС аром.спиртов и настоя		мл				112		157		224		337		449		561

		АС спирта		мл				63		88		126		188		252		314

		Смешивание р-ров по объёму   *		мл				255		360		511		756		1012		1267

		Смешивание р-ров по крепости  *		% об.				70.4		70.6		70.5		70.1		70.2		70.2












