на 26 л. готового пива.

 5.5 кг. пэйл эля(суфле)

0.5 кг. ароматного янтарного (суфле)

вода 20 л

 паузы 50 10 мин.

 62 40 мин
 и доливом кипятка 5л. на 72 -10 мин
 и нагрев до меш аута на 10мин

 промывка 15 л. 
кип 60 мин 
каскад -50 гр. За 60мин

Цитры-10 гр  за 5мин.

дрожжи м 42 брожение 12 дней
 карбон и созревание 1 мес. 
нп -13..кп. 5... 
