Инструкция
Бражно-ректификационная колонна Булат 
Данная инструкция подходит также к дистилляторам: Юла, Мини-Булат.
БРК Булат может работать в трех режимах: потстил, паровой отбор, жидкостный отбор. При получении ароматных дистиллятов рекомендуется использовать в одном перегоне два режима: жидкостный отбор для голов и паровой отбор для тела.
[image: ]Режим парового отбора (бражная колонна)

1- Подключение к кубу соединительной скобой
2- Подача охлаждения в дефлегматор
3- Вентиль регулировки охлаждения дефлегматора (выход воды из дефлегматора)
4- Подача воды в охладитель
5- Выход воды из охладителя колонны (подключается гибкий шланг для сброса)
6- Гильза термометра



Подготовка нового изделия
Первый перегон в новой колонне должен быть промывочным. Чтобы промыть все элементы, соберите колонну в максимальной комплектации (например, режим парового отбора) Для этого лучше всего использовать смесь голов и хвостов, заполнив куб на 2/3. Если такого количества не наберется, можно разбавить до 10-20% или использовать брагу. Вентиль регулировки охлаждения дефлегматора(3) должен быть полностью открыт. Включите нагрев нагрев, когда колонна разогреется больше чем на половину, нужно подать воду в систему (2, 4). После закипания необходимо уменьшить мощность нагрева до 1-2 кВт и кипятить куб в течение одного часа, при этом дефлегматор будет работать на полное охлаждение, отбора не будет, и весь дистиллят будет уходить через насадку обратно в куб. Таким образом, промоется дефлегматор с насадкой. После этого следует полностью перекрыть вентиль регулировки охлаждения дефлегматора (3) и перегнать содержимое куба, контролируя остаток по указателю уровня (чтобы ТЭНы остались покрыты жидкостью). Таким образом, промоется прямоточный холодильник.
При использовании бытовых (кухонных) термометров рекомендуем проверить их в кипящей воде и записать погрешность измерений.
Перегонка с прямоточным охладителем
После наполнения куба брагой на 60-70% от объема и подключения бражной колонны начинаем нагрев. Вентиль регулировки дефлегматора (3) полностью закрыт. Когда колонна разогреется больше, чем наполовину, нужно подать воду в систему и настроить подачу воды так, чтобы вода вытекала небольшой теплой струёй, а продукт выходил холодным. Таким образом, забираем спирт сырец до 99°C по термометру (6).
Перегонка с использованием дефлегматора
Для более качественного отбора голов из спирта сырца нужно подключить, одновременно с охлаждением прямотока, охлаждение дефлегматора, для этого открываем вентиль (3) и подаем воду, так что бы она выходила небольшой горячей струёй. При помощи регулятора мощности нагрева и вентиля (3) устанавливаем температуру 77-78°C и отбираем головную фракцию, с минимально возможной струёй. Затем незначительно увеличиваем мощность и при помощи мощности нагрева и вентиля(3) устанавливаем температуру 78-79°C для получения продукта крепостью 90-92% или 80-83°C для получения менее крепкого, но более ароматного продукта.

[bookmark: _GoBack]Режим потстил (прямая дистилляция)
Используется для быстрого получения спирта-сырца. Подключите подачу воды снизу, слив – сверху. Наполните куб брагой на ¾ объема, включите нагрев на полную мощность. Если заметите брызгоунос (мутная струя готового продукта), уменьшите мощность нагрева. При снижении спиртуозности до 5-10% завершите перегонку.
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Режим жидкостного отбора (ректификационная колонна)
1. [image: ]Выход воды из дефлегматора
2. Трубка связи с атмосферой ТСА
3.  Трубка парового отбора
4.  Выход спирта из узла жидкостного отбора
5.  Вход спирта в спиртовой холодильник
6. Выход воды из спиртового холодильника
7. Вход воды в спиртовой холодильник
8. Выход спирта (готовый продукт)
9.  Вход воды в дефлегматор
10. Верхний термометр
11. Нижний термометр









1. Подключение
Установить царгу с СПН на куб. Установить отвод с узлом отбора по жидкости, установить отвод с гильзой термометра, установить кожухотрубный холодильник в режиме дефлегматора.  Выровнять колонну вертикально по уровню.
При использовании бытовых (кухонных) термометров рекомендуем проверить их в кипящей воде и записать погрешность измерений.
Подключить подвод воды к нижнему штуцеру малого холодильника (7), подключить гибкую подводку от верхнего штуцера малого холодильника (6) к нижнему штуцеру дефлегматора (9), подключить гибкую подводки к сливному штуцеру дефлегматора (1). Соединить силиконовой трубкой узел отбора дефлегматора (4) и вход спиртового холодильника (5). Подключить силиконовую трубку к выходу спирта из спиртового холодильника (8) другой конец опустить в емкость для готового продукта, установить на трубку винтовой зажим (зажим Гофмана), зажим полностью закрыть. Подключить манометр через силиконовую трубку, вставить термометры в гильзы.
2. Ректификация
Определить крепость при помощи спиртомера и рассчитать объем абсолютного спирта в исходном сырье. Разбавить водой до спиртуозности 25-40%. Залить в куб с таким расчетом, чтобы до начала ректификации куб был заполнен не более ¾ объема, а остаток после ректификации покрывал ТЭНы.
Первую ректификацию на новом изделии сделать промывочной: 3 часа на рабочей (предзахлебной) мощности с перекрытым отбором. Потом все слить. 
Включить ТЭНы на полную мощность, ну или только 2 (если не позволяет проводка).
После закипания оставить включенным один ТЭН и поставить регулятор мощности на минимум.
Определить мощность захлеба. Для этого оставляем один ТЭН включенным, а регулятором мощности начинаем постепенно ступенчато увеличивать мощность. После каждого увеличения подождать 5-10 мин. при этом смотрим на манометр. После каждого увеличения мощности давление должно немного увеличиваться. При этом в определенный момент после очередного увеличения мощности давление начнет постоянно расти, дефлегматор начнет булькать, а из трубки связи с атмосферой может пойти пар. Это и будет мощность захлеба.
Уменьшить мощность на 5-10 % и выключить из розетки. Подождать 5 мин, и включить снова на мощности 5-10% меньше захлебной.
Подождать мин 20-30 пока температура на всех термометрах стабилизируется. Рабочее давление при ректификации  не превышает 15-20 мм рт.ст.
Затем отбор со скоростью 150 мл/час - 5% от общего количества спирта - неисправимые головы.
Затем 250 мл/час - еще 5% - исправимые головы
1,5-2 л/час отбор тела примерно 60% (от общего количества спирта)
Затем оставшиеся примерно 20% тела нужно отбирать, постепенно уменьшая скорость отбора до 0,5 л/час, следя за нижним термометром (в случае повышения на 0,1-0,3 градуса уменьшать отбор). При дальнейшем повышении температуры прекращаем отбор.
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