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(46) 10.03.2010, Бюл.№ 5, 2010 р. 
(72) КІРЮК ХРИСТИНА ІВАНІВНА, СТАСІВ ТЕТЯ-
НА ГЕННАДІЇВНА, ЧЕВОРИС АННА МИКОЛАЇВНА 
(73) КІРЮК ХРИСТИНА ІВАНІВНА, СТАСІВ ТЕТЯ-
НА ГЕННАДІЇВНА, ЧЕВОРИС АННА МИКОЛАЇВНА 
(57) Настоянка, яка містить водно-спиртову рідину, 
настій коріння рослинної сировини І і II зливу, на-
стій рослинної сировини І і II зливу і підсолоджу-
вач, яка відрізняється тим, що як настій коріння 
рослинної сировини І і II зливу використовують 
настій коріння тирличу І і II зливу, як настій рос-
линної сировини І і II зливу використовують настій 

материнки І і II зливу, як підсолоджувач викорис-
товують фруктозу та додають колер при наступ-
ному співвідношенні інгредієнтів на 1000 дал на-
пою: 

настій коріння тирличу І і II зливу, дм
3
 48,0-52,0 

настій материнки І і II зливу, дм
3
 48,0-52,0 

фруктоза, кг 9,5-10,5 
колер, кг 1,8-2,2 
спирт етиловий ректифікований ви-
щої очистки і вода питна підготовле-
на з розрахунку на міцність купажу 
40 %, дм

3
 решта, 

а також під час розливу додають ко-
рінчик тирличу, тис. шт. 20,0. 

 
 

 
 
Корисна модель належить до лікеро-

горілчаної промисловості, зокрема до композиції 
інгредієнтів для настоянки. 

Відома композиція інгредієнтів, що містить во-
дно-спиртову рідину, воду, спиртований сік вишні, 
спиртований настій І і II зливу мигдалю гіркого, 
цукровий сироп 65,8%-ний, ванілін і лимонну кис-
лоту [Настойка солодка "Вишнева", Рецептури 
лікеро-горілчаних напоїв і горілок, Київ, 1994 р, 
ст.115]. 

Однак в даній композиції наявність у великій 
кількості одного із інгредієнтів, в виді спиртованого 
соку, придає напою виражений вишневий аромат, 
який по різному сприймається споживачами, що 
звужує об'єми випуску цього напою і його популяр-
ність. 

Найбільш близькою до композиції інгредієнтів 
до настоянки «Карпатська Підойма», що заявля-
ється, є композиція інгредієнтів, яка містить водно-
спиртову рідину, настій коріння рослинної сирови-
ни І і II зливу, настій рослинної сировини І і II зливу 
і підсолоджувач. При цьому як настій коріння рос-
линної сировини І і II зливу використовують настій 
кореня аїру І і II зливу, як настій рослинної сирови-
ни настій лимонника сушеного І і II зливу і як під-
солоджувач глюкозу [Настоянка «Губернія Лимон-
ник», патент № 20480, C12G 3/06, Бюл. № 1, 2007 
р.]. 

Проте у вказаній композиції є недостатній кіль-
кісний склад інгредієнтів, які придавали би напою 
імуностимулюючої дії, і цілющих властивостей, а 
міцність напою також дещо обмежує попит і спо-
живання продукту. 

В основу корисної моделі - Настоянка «Кар-
патська Підойма» - поставлено задачу створення 
нового композиційного складу інгредієнтів настоя-
нки, наділеної високими органолептичними показ-
никами шляхом введення настоїв з біологічно ак-
тивними речовинами рослинного походження, що 
володіють широким спектром біологічних ефектів, 
забезпечити розширення асортименту горілчаних 
напоїв групи настоянка. 

Поставлена задача вирішується тим, що на-
стоянка «Карпатська Підойма», яка містить водно-
спиртову рідину, настій коріння рослинної сирови-
ни І і II зливу, настій рослинної сировини І і II зливу 
і підсолоджувач, в якій згідно корисної моделі, як 
настій коріння рослинної сировини І і II зливу вико-
ристовують настій коріння тирличу І і II зливу, як 
настій рослинної сировини І і II зливу використо-
вують настій материнки І і II зливу, як підсолоджу-
вач використовують фруктозу та додатково міс-
тить колер при наступному співвідношенні 
інгредієнтів на 1000 дал напою: 

 



3 48396 4 
 

 

 

 

настій коріння тирличу І і II зливу, 
дм

3
 48,0-52,0 

настій материнки І і II зливу, дм
3
 48,0-52,0 

фруктоза, кг 9,5-10,5 
колер, кг 1,8-2,2 
спирт етиловий ректифікований 
вищої очистки і вода питна підгото-
влена з розрахунку на міцність ку-
пажу 40 %, дм

3
 решта, 

і також під час розливу корінчик ти-
рличу, тис. шт. 20,0 
Отже, поставлена задача вирішується за ра-

хунок введення настоїв коріння тирличу і материн-
ки, що мають цілющі властивості і наділені біологі-
чно активними речовинами. Так, коріння тирлича 
містить гіркі глікозиди (амарогентин, генціопікрин), 
жовтий барвник (гентизин), алкалоїди, жирну олію, 
смолисті мінеральні і пектинові речовини, вітаміни, 
покращують функціональну діяльність шлунково-
кишкового тракту, печінки; збуджують апетит, сти-
мулюють секрецію залоз шлунка, посилюють мо-
торику кишечника, мають антисептичну, протиза-
пальну, жовчогінну дію, посилюють скорочення 
серця. Трава материнки містить ефірну олію, фла-
воноїди, мінеральні та дубильні речовини, вітамі-
ни, органічні кислоти, має заспокійливу, седативну, 
бронхолітичну, відхаркувальну, антисептичну, жо-
вчогінну, болетамувальну, протимікробну, раноза-
гоювальну дії. 

Водночас, задача вирішена і за рахунок того, 
що запропоновано граничні інтервали місткості 
інгредієнтів до композиції, які дозволяють отрима-
ти напій з відповідним смаком і ароматом. Опти-
мальне співвідношення граничних інтервалів у 
настоянці «Карпатська Підойма», отримане експе-
риментальне, пояснюється наступним: 

- при зміні місткості компонентного складу од-
ного із інгредієнтів в більшу чи меншу сторону від 
наведених інтервалів виготовлена настойка втра-
чає округлений смак, в ній спостерігається збіль-
шення тону того чи іншого компоненту, а також 
відсутнє поєднання з іншими ароматичними доба-
вками. 

Запропоновану настоянку «Карпатська Підой-
ма» готують таким чином. 

Для приготування настоянки застосовують: 
спирт етиловий ректифікований вищої очистки 

згідно ДСТУ 4221; 
воду питну підготовлену згідно ГОСТ 2874; 
настої приготовлені з: 
тирличу (коріння) згідно ТУ У 15.8-02010758-

002-2003, материнки згідно ГОСТ 21908; 
фруктоза згідно чинного НД; 
колер згідно ТІ У 18.4466. 
Приклад 1. Спочатку готують настої коріння 

тирличу І і II зливу і материнки І і II зливу. Для цьо-
го 3,3кг коріння тирличу заливають водно-
спиртовою рідиною міцністю 45% в кількості 
33,0дм

3
 і настоюють протягом 7 діб. Отримують 

настій коріння тирличу І зливу міцністю 40% в кіль-
кості 26,4дм

3
. II-ий залив проводять 38% водно-

спиртовою рідиною в кількості 26,4дм
3
 з настою-

ванням протягом 7 діб. Отримують настій коріння 
тирличу II зливу міцністю 37%. Згодом 1-ий і II-ий 
злив змішують. 

3,3кг материнки заливають водно-спиртовою 
рідиною міцністю 50% в кількості 33,0дм

3
 і насто-

юють протягом 5 діб. Отримують настій материнки 
І зливу міцністю 49% в кількості 25,0дм

3
. II-ий за-

лив проводять 40% водно-спиртовою рідиною в 
кількості 25,0дм

3
 з настоюванням протягом 5 діб. 

Отримують настій материнки II зливу міцністю 
43%. Згодом 1-ий і ІІ-ий злив змішують. 

Спирт і воду, які відповідають вимогам стан-
дартів, задають в сортуючий чан із розрахунку 
одержання суміші міцністю 40%, після цього вод-
но-спиртову рідину перемішують та пропускають 
через шар вугілля марки БАУ-А за ГОСТ 6217-74, 
висотою 4м, із швидкістю 60 дал в годину. Одер-
жану таким чином водно-спиртову рідину задають 
в купажний чан, в який додають настій коріння 
тирличу І і II зливу в кількості 48,0дм

3
, настій мате-

ринки І і II зливу в кількості 48,0дм
3
, фруктозу в 

кількості 9,5кг і колер в кількості 1,8кг розчинені в 
водно-спиртовій рідині. 

Згодом купаж ретельно перемішують упро-
довж 10 хвилин та витримують його упродовж 24 
годин. Готовий продукт після контрольної перевір-
ки міцності, органолептичних та фізико-хімічних 
показників фільтрують і направляють на розлив, 
при цьому в пляшку додають корінчик тирличу. 

Отримана готова композиція має наступне 
співвідношення інгредієнтів в розрахунку на 1000 
дал: 

настій коріння тирличу І і II зливу, дм
3
 48,0 

настій материнки І і II зливу, дм
3
 48,0 

фруктоза, кг 9,5 
колер, кг 1,8 
спирт етиловий ректифікований вищої 
очистки і вода питна підготовлена з 
розрахунку на міцність купажу 40 %, 
дм

3
 решта, 

і також під час розливу корінчик тир-
личу, тис. шт. 20,0 
Приклад 2. Готують композицію так як і в прик-

ладі І, але із врахуванням задання необхідної кіль-
кості інгредієнтів для даної композиції. Одержана 
композиція має наступне співвідношення інгредіє-
нтів, в дм

3
 на 1000 дал: 

настій коріння тирличу І і II зливу, дм
3
 50,0 

настій материнки І і II зливу, дм
3
 50,0 

фруктоза, кг 10,0 
колер, кг 2,0 
спирт етиловий ректифікований вищої 
очистки і вода питна підготовлена з 
розрахунку на міцність купажу 40 %, 
дм

3
 решта, 

і також під час розливу корінчик тир-
личу, тис. шт. 20,0 
Приклад 3. Готують композицію так як і в прик-

ладі 1, але із врахуванням задання необхідної кі-
лькості інгредієнтів для даної композиції. Одержа-
на композиція має наступне співвідношення 
інгредієнтів, в л на 1000 дал: 

настій коріння тирличу І і II зливу, дм
3
 52,0 

настій материнки І і II зливу, дм
3
 52,0 

фруктоза, кг 10,5 
колер, кг 2,2 
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спирт етиловий ректифікований вищої 
очистки і вода питна підготовлена з 
розрахунку на міцність купажу 40 %, 
дм

3
 решта, 

і також під час розливу корінчик тир-
личу, тис. шт. 20,0 
Виготовлена за прикладами 1, 2, 3 настоянка 

«Карпатська Підойма» характеризується наступ-
ними органолептичними показниками: 

колір - прозора з солом'яно-жовтого відтінку 
рідина без сторонніх домішок осаду, 

смак - злегка гіркуватий, аромат округлений, з 
корінчиком тирличу у пляшці. 

Настоянка «Карпатська Підойма» подається 
на розлив, пакування, маркування, транспорту-
вання і зберігання здійснюють за ГОСТ 12545-81. 

Корисна модель забезпечує збагачення на-
стоянки біологічно активними речовинами та роз-
ширення асортименту напоїв. 
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