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(72) Вощук Анатолій Юрійович  
(73) Вощук Анатолій Юрійович  
(57) Настоянка, яка містить водно-спиртову суміш 
з спирту етилового ректифікованого і води питної 
підготовленої, мед, коньяк, колер, яка відрізня-
ється тим, що додатково містить настій калгану І 
та II зливу, настій гілок горобини І та II зливу, вані-
лін у наступному співвідношенні інгредієнтів на 
1000 дал напою: 

водно-спиртова суміш із 
спирту етилового ректифіко-
ваного та води питної підго-
товленої, дм

3
 

з розрахунку на 
міцність купажу 

40 % об. 
настій калгану І та II зливу, 
дм

3
 20,0-40,0 

настій гілок горобини І та II 
зливу, дм

3
 100,0-140,0 

мед, кг 30,0-50,0 
коньяк, дм

3
 30,0-70,0 

ванілін 1:10, дм
3
 0,1-0,3 

колер, кг 13,0-17,0. 

 
 

 
 

Корисна модель відноситься до харчової про-
мисловості, а саме до лікеро-горілчаного виробни-
цтва. 

Відома настоянка "ЮВІЛЕЙНА ОСОБЛИВА " 
("Рецептури лікеро-горілчаних напоїв і горілок", м. 
Київ, 1994р., с.110), яка містить в купажі на 1000 
дал: 

Компоненти Одиниця 
виміру 

Кількість 

Спирт етиловий 
ректифікований 
вищої очистки дм

3
 

Спирт і вода з 
розрахунку на 

міцність купажу 
40% Вода дм

3
 

Коньяк дм
3
 500,0 

Мед кг 100,0 
Колер кг 15,0 
За вказаною рецептурою одержують настоян-

ку світло-коричневого кольору, з злегка пекучим 
смаком, з складним ароматом, з відтінком меду. 

В основу корисної моделі поставлено задачу 
по створенню оригінального напою світло-
коричневого кольору з приємним злагодженим 
ароматом з відтінком меду шляхом підбору відпо-
відних співвідношень деяких компонентів. 

Завдяки підбору відповідного співвідношення 
таких компонентів, як мед, коньяк, колер з додат-
ковим введенням настою калгану І та II зливу, на-
стою гілок горобини І та II зливу, ваніліну, взятих у 
відповідному співвідношенні, разом із водно-
спиртовою рідиною з спирту етилового ректифіко-

ваного та води питної підготовленої, можливо за-
безпечити створення напою світло-коричневого 
кольору з приємним злагодженим ароматом з від-
тінком меду. 

Поставлена задача вирішується тим, що у ві-
домій настоянці, яка містить відомі ознаки: водно-
спиртову рідину з спирту етилового ректифікова-
ного і води питної підготовленої, мед, коньяк, ко-
лер, відповідно корисної моделі додаються нові 
(відмінні) ознаки, достатні у всіх випадках, на які 
розповсюджується обсяг правової охорони, що 
заявляється, додатково містить настій калгану І та 
II зливу, настій гілок горобини І та II зливу, ванілін 
у наступному співвідношенні інгредієнтів на 1000 
дал напою: 

Водно-спиртова суміш із 
спирту етилового ректи-
фікованого та води питної 
підготовленої, дм

3
 

з розрахунку на 
міцність купажу 

40% об. 

Настій калгану І та II зли-
ву, дм

3
 20,0-40,0 

Настій гілок горобини І та 
II зливу, дм

3
 100,0-140,0 

Мед, кг 30,0-50,0 
Коньяк, дм

3
 30,0-70,0 

Ванілін 1:10, дм
3
 0,1-0,3 

Колер, кг 13,0-17,0 
У відповідності з зазначеною рецептурою оде-

ржують настоянку світло-коричневого кольору з 
приємним злагодженим ароматом з відтінком ме-
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ду. 
Запропоновану настоянку готують наступним 

чином: 
1. Підготовка води. 
2. Приготування настоїв калгану та гілок горо-

бини. 
3. Приготування сортировки. 
4. Приготування купажу з внесенням інгредієн-

тів у кількостях, передбачених рецептурою та його 
корегування. 

Після купажування проводять лабораторну 
перевірку фізико-хімічних та органолептичних по-

казників. 
Приклади конкретного виконання 1-5, втілені 

за вказаною вище послідовністю, наведені в таб-
лиці (додаток 1). 

Аналізуючи наведені приклади можна відміти-
ти, що найбільш придатними для виробництва є 
приклади 2, 3 і 4. 

Оптимальним для виробництва є приклад 3. 
Приклади конкретного виконання до заявки на 

корисну модель "Калганоф (Kalganoff). Медова з 
коньяком"

 
 

Найменування сировини, 
операцій та показників 

Одини-
ця вимі-
ру 

Приклади 

1 2 3 4 5 

Водно-спиртова суміш із 
спирту етилового ректи-
фікованого та води питної 
підготовленої 

дм
З
 з розрахунку на міцність купажу 40% об. 

Настій калгану І та ІІ зли-
ву 

дм
З
 

10 20 30 40 50 

Настій гілок горобини І та 
ІІ зливу 

дм
З
 

80 100 120 140 160 

Мед кг 20 30 40 50 60 

Коньяк дм
З
 10 30 50 70 90 

Ванілін 1:10 дм
З
 0,05 0,1 0,2 0,3 0,4 

Колер кг 11 13 15 17 20 

колір 
 жовтий 

світло-
коричневий 

світло-
коричневий 

світло-
коричневий 

коричневий 

смак 
 м'який м'який м'який м'який 

м'який з гір-
куватим при-
смаком 

аромат 
 

не достат-
ньо гармо-
нічний 

злагоджений з 
відтінком меду 

злагоджений 
з відтінком 
меду 

злагоджений з 
відтінком меду 

з виділенням 
окремих інг-
редієнтів 
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