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(57) Гірка настоянка, має у своєму складі водно-
спиртові настої листя яблунь та листя груш, порт-
вейн, коньяк, спиртовий розчин ваніліну 10%-ний,
цукровий сироп 65,8%-ний, колер, спирт етиловий
ректифікований та воду питну пом'якшену, яка від-
різняється тим, що додатково містить мед, а як
водно-спиртові настої листя яблунь та листя груш
містить відповідно водно-спиртовий настій листя

яблунь "Старк" та водно-спиртовий настій листя
груш "Кюре", при такому співвідношенні інгредієн-
тів в мас%:

водно-спиртовий настій листя
яблунь "Старк" 0,82-0,94

водно-спиртовий настій листя
груш "Кюре" 0,26-0,38

портвейн 10,0-12,0
коньяк 3,0-5,0
спиртовий розчин ваніліну

10%-ний 0,0005-0,0015
цукровий сироп 65,8%-ний 0,5-0,66
мед 0,1-0,5
колер 0,08-0,10
спирт етиловий ректифіко-

ваний 39,0-41,0
вода питна пом'якшена решта.

Винахід відноситься до харчової промисловос-
ті, а саме до лікеро-горілчаного виробництва, до
складів гірких настоянок.

Відома гірка настоянка "Переяславська" (див.
"Рецептури лікеро-горілчаних напоїв і горілок", Ки-
їв, 1994 р., ст. 184), яка вміщує на 1000 дал:

Компоненти
Одиниця
вимірю-
вання

Кількість

настій березових
бруньок 1 зливу дм3 192,0

настій чаполочі 1 і
2 зливу

дм3 200,0

настій липового цві-
ту 1 зливу

дм3 50,0

ароматний спирт
плодів коріандру

дм3 20,0

портвейн дм3 300,0
цукровий сироп

65,8%-ний
дм3 115,0

коньяк дм3 200,0
лимонна кислота кг 1,0
колер кг 15,0
спирт етиловий рек-

тифікований вищої
очистки та вода пит-
на пом'якшена

дм3

з розрахун-
ку на міц-
ність купа-
жу 40%об

Витрата інгредієнтів на 1000 дал:

Компоненти Кількість, кг
березові бруньки 6,0
чаполоч пахуча 6,25
липа (цвіт) 3,1
коріандр посівний 6,7
портвейн міцністю 18-19% (л) 300,0
лимонна кислота 1,0
цукор 100,0
коньяк міцністю 40-42% (л) 200,0
колер 15,0

По даній рецептурі отримують гірку настоянку
міцністю 40%об, прозору, світло-коричневого ко-
льору, з злегка пекучим смаком і округленим аро-
матом без виділення окремих інгредієнтів.

Недоліками цієї гіркої настоянки є низькі орга-
нолептичні показники, а саме пекучий смак, що об-
межує попит споживачів, і аромат без характерних
особливостей.

Найбільш близькою за складом є гірка настоя-
нка "Старка" (див. "Рецептури лікеро-горілчаних
напоїв і горілок", Київ, 1994 р., ст. 200), яка вміщує
на 1000 дал:
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Компоненти
Одиниця
вимірю-
вання

Кількість

настій "Старка"
1 зливу дм3 240,0

портвейн дм3 1000,0
коньяк дм3 500,0
ванілін 1:10 дм3 0,1
цукровий сироп

65,8%-ний
дм3 100,0

колер кг 9,0
спирт етиловий ре-

ктифікований вищої
очистки та вода пит-
на пом'якшена

дм3

з розрахун-
ку на міц-
ність купа-
жу 43% об

Витрата інгредієнтів на 1000 дал:

Компоненти Кількість, кг
Для приготування настою:
листя яблунь Розмарин 22,0
листя груш Олександр Бере 8,0
портвейн білий міцністю 18-

19%об (л)
1000,0

коньяк міцністю 40-42% (л) 500,0
ванілін 0,01
цукор 87,0
колер 9,0

По даній рецептурі отримують гірку настоянку
міцністю 44%об, прозору, світло-коричневого ко-
льору, з злегка пекучим смаком і складним арома-
том з виділенням коньяку.

Недоліками цієї гіркої настоянки є невисокі ор-
ганолептичні показники, а саме пекучий смак, що
знижує попит споживачів, та незлагоджений аро-
мат з виділенням одного інгредієнту.

Задачею, на вирішення якої спрямовано вина-
хід, є створення гіркої настоянки з високими орга-
нолептичними показниками, а саме з винно-
пряним смаком без пекучої горілчаної гіркоти і
складним злагодженим пряно шоколадним арома-
том, шляхом підбору необхідних інгредієнтів у по-
трібних кількостях.

Поставлена задача вирішується тим, що гірка
настоянка, яка має у своєму складі водно-спиртові
настої листя яблунь та листя груш, портвейн, ко-
ньяк, спиртовий розчин ваніліну 10%-ний, цукро-
вий сироп 65,8%-ний, колер, спирт етиловий рек-
тифікований та воду питну пом'якшену, яка згідно
винаходу додатково містить мед, а як водно-
спиртові настої листя яблунь та листя груш міс-
тить відповідно водно-спиртовий настій листя яб-
лунь "Старк" та водно-спиртовий настій листя груш
"Кюре", при такому співвідношенні інгредієнтів в
мас %:

водно-спиртовий настій листя
яблунь "Старк"

0,82-0,94

водно-спиртовий настій листя
груш "Кюре"

0,26-0,38

портвейн 10,0-12,0
коньяк 3,0-5,0
спиртовий розчин ваніліну

10%-ний
0,0005-0,0015

цукровий сироп 65,8%-ний 0,5-0,66

мед 0,1-0,5
колер 0,08-0,10
спирт етиловий ректифіко-

ваний
39,0-41,0

вода питна пом'якшена решта

Завдяки поєднанню смакових інгредієнтів, та-
ких як портвейн, коньяк, цукровий сироп 65,8%-ний
та мед разом зі спиртом етиловим ректифікованим
виникає своєрідний винно-пряний смак, а завдяки
поєднанню ароматичних інгредієнтів, таких як вод-
но-спиртові настої листя яблунь "Старк" та листя
груш "Кюре", спиртовий розчин ваніліну 10%-ний,
мед, портвейн, коньяк в гіркій настоянці створю-
ється злагоджений пряно-шоколадний аромат. Ба-
рвник колер надає напою золотистого кольору,
який узгоджується зі смаком і ароматом напою.

При приготуванні гіркої настоянки використо-
вують такі інгредієнти:

- спирт етиловий ректифікований вищої очист-
ки за ГОСТ 5962-67;

- воду питну за ГОСТ 2874-82 з жорсткістю до
1 мг-екв/дм3 для натуральної непом'якшеної
води;

- цукор-пісок по ДСТУ 2316-93;
-  вугілля активоване марки БАУ-А за ГОСТ

6217-74 для очистки;
- водно-спиртові настої листя яблунь "Старк" та

листя груш "Кюре", портвейн, коньяк, спиртовий
розчин ваніліну 10%-ний, цукровий сироп 65,8%-
ний, колер, мед - згідно діючих ГОСТ та норма-
тивних документів.

Гірка настоянка готується у такій послідов-
ності.

Спочатку готують сортировку міцністю біля
40%об - спирт етиловий ректифікований з водою
питною пом'якшеною, яку пропускають через вугі-
льний фільтр для очистки, далі послідовно зада-
ють водно-спиртові настої листя яблунь "Старк" та
листя груш "Кюре", перемішують, далі послідовно
задають портвейн, коньяк та спиртовий розчин ва-
ніліну 10%-ний. Купаж знов ретельно перемішують
та послідовно задають мед, цукровий сироп
65,8%-ний та колер, попередньо розведені в 10-
кратній кількості сортировки, взятої з загального
об'єму. Купаж ретельно перемішують і фільтрують,
після лабораторно визначають фізико-хімічні пока-
зники і органолептичні дані напою та в разі необ-
хідності уточнюють міцність, додаючи розраховану
кількість спирту.

Приклад конкретного виконання
У купажний чан об'ємом 100  л вносять спирт

етиловий ректифікований в кількості 40 л і воду пи-
тну пом'якшену в кількості 42,83 л та готують сор-
тировку - водно-спиртову суміш, яку обробляють
на вугільній очисній батареї через шар активова-
ного вугілля висотою 4 м із швидкістю фільтрації
40 дал/год. Після очисної обробки у доводний чан
послідовно вносять водно-спиртові настої листя
яблунь "Старк"  в кількості 0,88  л та листя груш
"Кюре" в кількості 0,32 л, перемішують, далі послі-
довно задають портвейн в кількості 11 л, коньяк в
кількості 4 л та спиртовий розчин ваніліну 10%-ний
в кількості 0,001 л. Купаж знов ретельно перемі-
шують та послідовно задають мед в кількості
0,3 кг, цукровий сироп 65,8%-ний в кількості 0,58 кг
та колер в кількості 0,09 кг, які попередньо розве-
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дені в 10-кратній кількості сортировки, взятої з за-
гального об'єму. Потім розчин ретельно перемі-
шують і фільтрують, після чого лабораторно ви-
значають органолептичні дані та фізико-хімічні по-
казники, а саме міцність купажу, та в разі необхід-
ності уточнюють її, додаючи необхідну кількість
спирту етилового ректифікованого в залежності від
температури навколишнього середовища. Прово-
дять органолептичну оцінку готового напою. Гото-
ву продукцію відправляють на розлив.

По вказаній рецептурі отримують гірку настоя-
нку з такими фізико-хімічними показниками:

міцність, % 42,
лужність, об'єм соляної кислоти

(НСІ) 0,1моль/дм3, що пішов на титру-
вання 100 см3 гіркої настоянкики, см3,
не більше 3,5

масова концентрація альдегідів у пе-
рерахунку на оцтовий в безводному
спирті, мг/дм3, не більше 8,9

масова концентрація сивушного ма-
сла в перерахунку на суміш ізоаміло-
вого і ізобутилового спиртів (3:1) в
безводному спирті, мг/дм3, не більше 4,0

масова концентрація ефірів у пере-
рахунку на оцтово-етиловий в безвод-
ному спирті, мг/дм3, не більше 30,0

об'ємна частка метилового спирту в
розрахунку на безводний спирт, %, не
більше 0,05

та з такими органолептичними показниками:
зовнішній вигляд прозора рідина
колір золотистий
смак винно-пряний, без пеку-

чої горілчаної гіркоти
аромат складний злагоджений

пряно-шоколадний
Дегустаційна оцінка по 10-бальній системі

- 9,5.
Було проведено ряд інших прикладів, аналогі-

чних даному, і результати занесені до таблиці. З
таблиці видно, що найкращими прикладами є 2, 3,
4 приклади. Приклади 1 и 5 негативні, що підтвер-
джують низькі дегустаційні оцінки.

Гірка настоянка готується промисловим спо-
собом на базі наявного на лікеро-горілчаному під-
приємстві обладнання.

Таблиця

Інгредієнти на 1000 дал
Одини-
ця ви-
міру

Приклад 1 Приклад 2 Приклад 3 Приклад 4 Приклад 5

водно-спиртовий настій лис-
тя яблунь "Старки"

л 0,8 0,82 0,88 0,94 0,96

водно-спиртовий настій лис-
тя груш "Кюре"

л 0,24 0,26 0,32 0,38 0,4

портвейн л 9 10 11 12 13
коньяк л 2 3 4 5 6
спиртовий розчин ваніліну

10%-ний
л 0,0003 0,0005 0,001 0,0015 0,0017

цукровий сироп 65,8%-ний л 0,46 0,5 0,58 0,60 0,7
мед кг 0,05 0,1 0,3 0,5 0,55
колер кг 0,06 0,08 0,09 0,1 0,12
спирт етилввий ректифіко-

ваний
л 39 39 40 41 41

вода питна пом'якшена л 48,3897 46,2395 42,829 39,4185 37,2883
Органолептичніпоказники:
зовнішній вигляд прозора рідина без сторонніх домішок і осаду

колір світло-
жовтий жовтий золотис-

тий

світло-
корнчне-
вий

коричне-
вий

смак

незбалан-
сований з
пекучою
горілча-
ною гірко-
тою

трохи
пряний,
без пеку-
чої горіл-
чаної гір-
коти

винно-
пряний,
без пеку-
чої горіл-
чаної гір-
коти

винно-
пряний,
трохи со-
лодкува-
тий

приторно-
солодку-
ватий

аромат

слабкий,
з горілча-
ним відті-
нком

помічено
пряний
аромат

складний
злагодже-
ний пряно-
шоколад-
ний

яскраво
пряний

сильний
пряно ко-
ньячний

дегустаційна оцінка по 10-бальній
шкалі

8,6 9,0 9,5 9,2 8,9
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